
Recette rebelle

Carte
Velouté de Topinambour, espuma de
noisette
Cream of sunroot soup and hazelnut mousse 

8.00€

Eggs poached with bacon in red wine sauce 
Oeufs en Meurette    12.00€

Soumaintrain toast with dry fruit 
& walnut vinaigrette 

Toast de Soumaintrain fondant, fruits
secs et vinaigrette aux noix 

11.00€

Duck foie gras with burgundy’s ratafia and
rosted brioche 

Foie gras de canard au ratafia de
Bourgogne et brioche rôtie 

19.00€

Entrées Plats

19.00€Poulet Gaston Gérard, écrasé de pomme 
de terre 
Chicken thigh with Comté cheese, paprika, and
white wine sauce 

Salmon with ginger, lemongrass 
& coconut sauce 

Pavé de saumon, sauce gingembre,
citronnelle, lait de coco

20.00€

Lasagne aux légumes d’hiver 
Lasagna with seasonal vegetables

15.00€

Fromages & Desserts

Burger with beef, gorgonzola, rocket and ham

Burger Dolce Vita, bœuf, oignons confits,
gorgonzola, roquette & jambon de pays

19.00€

Fenouil rôti, yaourt grec au citron, herbes 
et pistaches concassées
Roasted fennel, greek yogurt, with herbes,
lemon and crushed pistachios

9.00€ Onglet de bœuf, gratin dauphinois, 
sauce au poivre ou échalotes confites

22.00€

Beef steack and creamy potato gratin 
with pepper sauce or confied shallot sauce

Cheese and cold cuts board 

La planche à partager (ou pas) 
Charcuterie & Fromages

Nos Plus

Molten chocolate cake with vanilla ice cream
Moelleux au chocolat et sa glace vanille 9.00€

Classic vanilla crème brûlée, biscuit tuile
Crème brulée à la vanille 7.00€

Coupe Bourguignonne             10.00€
Burgundy-style ice cream sundae 

Citrus Pavlova with orange blossom coulis

Pavlova aux agrumes, coulis de fleur
d’oranger

9.00€

Dôme cœur de fruits, 
mangue, coco, fruits rouges
Dessert with fruits mousse

12.00€

Café gourmand 
Coffee served with a selection of small
desserts

Assiette de fromages
Cheese board

11.00€

10.00€

Kidneys with Marc de Bourgogne sauce & tagliatelle

Rognons flambés au Marc de
Bourgogne, tagliatelles fraîches

23.00€

Cod tartare with avocado & mango
Tartare de cabillaud , avocat & mangue 12.00€

Prix nets

15.00€


