A 12,5c] 37,5cl 75cl
, =\

Champagne Tsarine

Premium Brut —12,5% ne 59€
Laurent Perrier La Cuvée Brut —12% 14€ 60<€ 85€
Pierre Chavin Effervescent désalcoolisé g e 40€
“Blanc de Blanc” '

Porto Graham's Fine Tawny —19% (sci) 6€
Spritz Apérol ou liquer Saint Germain (sc) 10,5€
Ricard — 45% (c) 4 5€
Martini Bianco ou Rosso — 14.4% (sci) 55€
Campari—28.5% (scl) 55€
Kir au Bourgogne blanc pz:5c) 55€

avec sa creme de cassis de Bourgogne Cartron, mUre ou framboise

Biéres Pressions 15c] 25cl 50cl
Heineken - 5% 35€ 45€ 75€
Affligem — 6,7% 52€ 8,5€
Lagunitas IPA - 6,2% 6€ 10€
Biéres Bouteilles 33cl
Desperados original — 5,9% notes d'agrumes et aromes de téquila SyE

La Brasserie du roi «Bieres Bio» 33cl

La Royale «Lager» - 4,5% 7€
La Duchesse «Rousse» -5,4% 7€
La Concubine «Blanche IPA» - 4,6% 7€
La Favorite «Pale ale» -5,1% 7€
3 Mousqguetaires «Triple» 8% 7€
Sans alcool, la féte est plus folle ! 33cl
Heineken 0.0 - 0% 55€
Desperados Virgin 0.0 — 0% notes d'agrumes et citron o€

Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande -L'origine de nos viandes est affichée au sein de ce
restaurant; Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus au moins 10%; AB
Produits issus de I'agriculture biologique. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a
consommer avec modération. Produits allergenes : consultez I'information disponible a
I'accueil du restaurant. Nous nous engageons a promouvoir une alimentation équilibrée, a
favoriser les achats responsables et a développer des filieres d’achats responsables. Parce que
chaque geste compte, notre restaurant agit pour une hospitalité positive. Ici, le durable c’est
du sérieux ! Cette carte est imprimée sur du papier certifié PEFC- Sulfites

(=N

TOUS NOS PRIX SONT EN EUROS ET TTC

-10,5€ -

Moscow Mule 10cl
Vodka Eristoff, Ginger Beer & Jus de Citron

Limoncello Spritz 16cl
Liqueur de Limoncello,
Prosecco & Eau Gazeuse

Orange Basilic Cooler 14cl
Gin, Jus d'Orange frais,
Basilic & Sirop de Sucre de Canne

Baron Don'’s 16cl
Rhum Don Papa, Jus d'Orange, Sirop de Framboise, Jus de
Citron, Bitters Angostura & Menthe Fraiche

Blue Lagoon Revisité 18cl
Vodka Eristoff, Liqueur de Curacao bleu,
Limonade & Jus de Citron

DEMANDEZ NOUS LES CLASSIQUES

-7,5€ -
Green Appel Fizz 16cl
Jus de Pomme, Jus de Citron & Eau Gazeuse

Le Garden Mule au Romarin 20cl
Ginger Beer, Jus de Citron Vert
Sirop de Sucre de Canne,
Concombres & Romarin

Cramberry Tonic 15cl
Jus de Cramberry, Jus de Citron Vert & Schweppes Tonic

15cl 37,5cl

Vignerons de Tutuac «Onde Bleue » Bio

IGP Atlantique 5,5€
AOP Muscader Cbotes de Granlieu sur lie Bio Vignoble
Malidain Vallée de la Loire

AOP Petit Chablis Bio 13€
Domaine Pommier

AOP Crozes Hermitage Bio
Domaine Mucny « Les Charmeuses »

Vin de France « Sauvigon Désalcoolisé »

Pierre Chavin 0%
15cl 37,5cl

13,5€
5,9€

AOP Sable de Camargue Bio 6€
Clos des Baronnets « Gris-Gris »
AOP Cobtes de Provence Bio 8€
Chateau d'Astros « Belle Vie » 5 g€
Vin de France Zéro Rosé Désalcoolisé !
Pierre Chavin

/2\ 15cl 37,5C|
AOP Cbtes du Rhone Bio 6,5€
Coteaux des Traves Zouzou
AOP Bourgeuil Bio 9,7€
Domaine Y.Amirault « Céte 50 »
AOP Morgon Bio
Gilles Gelin
AOP Crozes Hermitage Bio 14€

Domaine Mucyn « Les Entrecoeurs »

AOP Saint Emilion Grand Cru Bio

Chéateau Lescure

AOP Saint Estephe Bio 15€

Chéateau de Come

Seul ou a partager

Sélection de Fromages AOP et Charcuterie
Planche de Fromages AOP

Planche de Charcuterie

Crogque-monsieur au comté*

Tartinade au Saumon et basilic

Houmous carottes réti au miel

Tartinade de rillette de poulet réti

Panna cotta aux pommes caramélisées
Créme au chocolat
Compote de pommes, poires a la vanille Bourbon

75cl

26€
33€

66€
62€
30€

75cl
28€

39€

30€

75cl
30€
28€
45€
62€
65€

70€

16€
14€
14€
12€
8€
7€
8€

7€
7€
6,5€



ALCOOLS 0

Rhum Havana Club 3 ans — 40%

Gin Generous coriandre & combava — 44% (made in France) bio

Giin Bombay Sapphire -40%
Vodka Absolut — 40%
Tequila Olmeca — 38%

Rhum Diplomatico Reserva exclusiva— 40%

Rhum Don Papa Baroko

WHISKIES BLEND
Whisky J&B rare — 40%
Chivas Regal 12 ans — 40%

WHISKIES CLASSIC MALT
Talisker 10 ans — 45,8%

Aberlour 10 ans — 40%

Lagavulin 16 ans — 43%

AMERICAN WHISKY

Jack Daniel’'s — 40%

DIGESTIFS @

COGNAC
Hennessy VS - 40%
Hennessy XO - 40%

ARMAGNAC
Chateau de Laubade Hors d'Age — 40%
Chateau de Laubade

CALVADOS
Le Lacellois — 40%

EAUX DE VIE
Mirabelle Cartron — 45%
Poire Williams Cartron — 43%

LIQUEURS

Get 27 - 21%

Cointreau - 40%

Baileys Irish Cream —17%

4cl

7€

10,5€

8€
7€
7€
16€
14€

6€
10€

12€
7€
16€

7,5€

4c¢cl

10€
25€

8€
7,5€

7,5€

7,5€
7,5€

6,5€
6,5€
7,5€

BIEN AU CHAUD

BOISSONS CHAUDES

Torrefacteur local "Caron"

Expresso café Caron 2,7€
Double expresso café Caron 3,8€
CAFE NESSPRESSO

Double expresso 4€
Expresso 2, 7€
Café tiramisu onctueux 49€
Latte Macchiato 49€
Cappuccino 4.9€
Cold brew vanille glacé 4,9€
THES KUSMI TEA

Thés noirs 3,5€

Thé Prince Wladimir (bIO) Thés noirs, agrumes, vanille et épices

E ng lish Breakfast (bIO) Thés noirs de Ceylan et d’Assam

Thé Earl G rey (bIO) Thé noir & la bergamote

Thé Quatre Fruits Rouges (bIO) Thé noir aux saveurs de fruits rouges

Thés verts 3,5€
Thé Vert de Chine (bIO) Thé vert Sencha de Chine

Thé Vert a la menthe (bio) 7he vert enrichi de feuilles de menthe et aromatisé menthe
Thé Détox (bIO) Mélange de thé vert, maté et citronnelle aromatisé citron

Infusions 3,5€
Infusion AquaRosa (bIO) Mélange d'hibiscus, plantes et fruits aromatisé fruits rouges
Infusion Be Cool (bIO) Mélange de Verveine, menthe poivrée, pomme et réglisse
Lattés 3,5€
Chocolat Commerce Equitable Monbana (bio)

Matcha Latte

LARMES DE CROCO

EAUX MINERALES 33cl 50cl L
Vittel 4LE 6E
San Pellegrino 4E€ 6€
Perrier 4LE

EAU CASTALIE « MICROFILTRATION », OKM, 0 DECHET
Plate ou gazeuse

2,5€
SODAS
Coca-Cola / Coca-Cola Cherry /Coca-Cola sans sucre @se) ~ %°€
Fanta orange, Sprite, Schweppes agrum, Schweppes Indian tonic,
Redbull, Fuze Tea péche, Oasis Tropical, Orangina (2sci)

NECTARS & JUS DE FRUITS GRANINI (25 4,5€

Jus de tomate, orange ou pomme
Nectar de pamplemousse rose, ananas ou abricot

APERIKIDS - L’APERO DES PRESQUES GRANDS ! 6,5€
UN ZESTE DE FRAICHEUR (33cl) 7,5€

Enervé BIO Maca, Guarana, Café, Noix de Cola, Hibiscus,
Gingembre, Plantes aromatiques et épices.

Sauvage BIO Sureau, Bruyere, Reine de prés, plantes
aromatiques.

Alpin BIO Menthe verte, menthe poivrée, bourgeon de pin,
plantes aromatiques.

BAR



