BRASSERIE DU PARC

Brasserie moderne, cuisine sincére

Nos entrées

Histoire de commencer doucement... ou pas.

Escargots de Bourgogne par 6, beurre persillé 9.5€
Poireaux vinaigrette 6€
Soupe a l'oignon gratinée, au jus de veau 8€
Demi gaufre gratinée au maroilles et lard 6.5€
Terrine de campagne maison, cornichons et pickles 7€
A partager ou pas..

Normalement pour la table. Officieusement, chacun pour soi.

Os a moelle et ses tartines a l'ail. 11€
Planche de fromages locaux 18 €
Planche fromages & charcuteries 18 €
Planche de charcuterie 18 €
Les incontournables de la Brasserie du Parc

Le meilleur du meilleur, concocté avec du coeur.

Burger du Parc, beeuf, Cheddar, lard grillé, endives rouges, oignons confits, accompagnement au choiX...........c.cceeeeuereererernnnen. 18.5€
Cote a I'os pour deux, accompagnement au choix 62 €
Rognons de veau mijotés, sauce a la moutarde ancienne, accompagnement au choix 17 €
Nos plats

Ceux qu'on regrette toujours de ne pas avoir commandeés.

Salade flamande, sucrine, chicon, lard, oignons, maroilles 16 €
Pavé de saumon mi-cuit, beurre blanc et tatin d’endives 175 €
Waterzooi de poissons 17 €
Welsh complet, pain de campagne, biére blonde, moutarde, jambon fumé, Cheddar maturé, oeuf. 19 €
accompagnement au choix

Welsh du Parc, pain de campagne, biere blonde, moutarde, tombée de poireau et champignons, Cheddar matureé.......................... 18 €
accompagnement au choix

Piece du boucher, accompagnement au choix. 21 €
Boeuf Bourguignon, Pommes de terre vapeur 18 €
Andouillette a la ficelle, sauce moutarde a I'ancienne, accompagnement au choix 17 €
Accompagnements au choix : Frites fraiches a la graisse de Boeuf, écrasé de pommes de terre, [égumes verts, ou Salade

Les sauces au choix : Sauce mayonnaise, sauce béarnaise, sauce moutarde a I'ancienne, sauce aux poivres

Notre plateau de fromages

Découpe au choix de fromages locaux du moment 8 €
Nos desserts

A prendre méme si on avait dit “non merci”.

Crépe Suzette, flambée sous vos yeux 10€
Tarte Bourdaloue 8,5€
Mi-cuit au chocolat 8€
Tarte tatin servie tiede, creme fraiche 85€
Dame blanche, glace vanille Promis Juré, sauce chocolat maison 8.5€
Créme bralée a la vergeoise 7€
Irish Coffee 9€
Irish Coffee Gourmand 12 €
Café ou thé gourmand 8€
Menu enfant (jusqu’'a 12 ans)

Tenders de poulet et frites ou Fish Balls et frites / Glace a I'eau / Sirop du moment. 12 €
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BRASSERIE DU PARC

Modern brewery, authentic cuisine

Our starters

Just to start off gently... or not.

Burgundy snails, 6 per pack, with parsley butter. 95€
Leeks with vinaigrette 6€
Onion soup gratinated, with veal juice 8€
Half waffle gratinated with Maroilles cheese and Bacon 6.5
Homemade country terrine, gherkins and pickles 7€

To share or not..

Normally for the table. Unofficially, every man for himself.

Bone marrow and garlic bread 11€
Local Cheese platter. 18 €
Charcuterie & Local Cheese platter. 18 €
Charcuterie platter. 18 €

The must-haves at the Brasserie du Parc
The best of the best, concocted with heart.

Burger du Parc, beef, cheddar, grilled bacon, red endives, caramelised onions, choice of side dish. 18.5€
Rib steak for two, choice of side dish 62 €
Braised veal kidneys, old-fashioned mustard sauce, choice of side dish 17 €
Our dishes

The ones we always regret not ordering.

Flemish salad, sucrine lettuce, chicory, bacon, onions, Maroilles cheese 16 €
Semi-cooked salmon steak, white butter sauce and chicory tatin 17.5€
Fish stew 17 €
Wholemeal Welsh bread, country bread, lager, mustard, smoked ham, mature Cheddar cheese, egg 19 €
choice of side dish

Welsh du Parc, country bread, lager, mustard, leek and mushroom ragout, mature Cheddar 18 €
choice of side dish

Butcher's cut, choice of side dish 21€
Beef Bourguignon, Steamed potatoes 18 €
Andouillette sausage on a string, traditional mustard sauce, choice of side dish 17 €

Choice of side dishes : Fresh chips cooked in beef fat, mashed potatoes, green vegetables, or salad
Choice of sauces : Mayonnaise sauce, Béarnaise sauce, Old-fashioned mustard sauce, Pepper sauce

Our cheese platter

Selection of local cheeses of the moment 8 €
Our desserts

To take even if we said “no, thanks”.

Crépe Suzette, flambéed before your eyes 10€
Bourdaloue Tart 85€
Chocolate lava cake 8 €
Tarte Tatin served warm, sour cream 8.5€
Dame blanche, vanilla ice cream, Promis Juré, homemade chocolate sauce 85€
Créme bralée with brown sugar 7€

Irish Coffee 9€
Irish Coffee Gourmand 12 €

Coffee or tea gourmand 8€

Kids menu (up to 12 years old)

Chicken tenders and chips or fish balls and chips / Water ice cream / Syrup of the moment 12 €
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