DINER - PARTAGER

a
Serre

DEJEUNER - SIROTER

[es entreées

Ceviche de daurade aux agrumes

Thon mi-cuit fagon tataki

CEuf parfait sur velouté d’asperges tiede

Beeuf gravelax maison
Tartelette printaniére

Légumes de saison, yaourt grec
et sauce vierge

10,90
9,90
10,90
12,90
8,90

8,90

Les plats

Noix d’entrecbte, pommes grenailles

a la fleur de sel, beurre maitre d’hétel

facon chimichurri
Spaghetti alle vongole (palourdes)

Pavé de saumon croustillant, écrasé
de pommmes de terre a I’huile d’olive
et sauce vierge aux groseilles

Salade César Signature (poulet
snacké ou saumon fumé), copeaux
de parmesan et ceuf mollet

Cheeseburger classique, frites
fraiches et salade

Aubergine entiére grillée, sauce
tomate parmesan fondu

Salade Panzanella, romaine,tomates
cerises, conombre, mozarella,
jamboncru

29,90

19,90

24,90

Poulet 18,90
Saumon 21,90

19,90

17,90

22,90

A La Serre, plus qu’un restaurant d’hdtel,
on a créé un lieu de vie convivial

ou I'on déjeune et partage le goit des
bonnes choses.

Une cuisine généreuse et de saison

dans un cadre chaleureux et lumineux,
des espaces cosy et une terrasse
végétalisée, chaque détail reflétent

un engagement durable et un lien
sinceére avec le territoire breton.

Les formules du midi

DU LUNDI AU VENDREDI

Entrée + Plat

ou Plat + Dessert 19,90
(café inclus)
Entrée + Plat + Dessert 24,90

(café inclus)

Assielle de fromeages — 2.0

Les desserts de notre Palissier

TOUT A

Nougat glacé traditionnel
9,90

Pavlova a la rhubarbe
Délice chocolat caramel

Chou Fraises Gariguette de Plougastel -
Pistache

Déclinaison de fruits rouges nage
au vin rouge sorbet Citron

Café ou thé gourmand

Pour toutes informations concernant les allergénes, n’hésitez pas a nous demander conseil. Les prix sont nets en euros, service compris.
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