Mars-Avril

QOUILLO”

VIN DU MOMENT

Vin rouge

AOP Cbtes du Rhone, Les Artistes
Crenache, Syrah, Mourvedre, Carignan

21,90€

MENU ENFANT

Plat

Demi pavé de saumon, coquillettes
ou Tenders de poulet, frites

Dessert
Riz au lait ou boule de glace

Boisson
Soda ou jus de fruits ou sirop

8,90¢€

DANS VOTRE ASSIETTE

0‘0

A = Produits sélectionnés
aupres de producteurs Bretons

Circuit court : Ici, nous cuisinons
avec une sélection de produits locaux
et de producteurs labellisés

Nos huitres :
KYS MARINE, Riantec (56)
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Irarne

La charcuterie artisanale :
LE LAVANDIER, Pontivy (56)
100% Breton 100% Maison

Le poulet fermier :
FERME DE KERYVON, Languidic (56)

Nos pommes de terre :
SCEATERRE EN BAIE, Roz-sur-Couesnon (35)
Baie du Mont-Saint-Michel

V-
~=F

0
BROLERIE D'ALRE

Le fromage :
FROMAGERIE D’ARVOR, Kervignac (56)

Notre café :
BRULERIE D’ALRE, Plougoumelen (56)

Notre cidre :
LES VERGERS DE KERMABO, Guidel (56)

Les liqueurs :
MAISON FISSELIER, Pacé (35)

Envie d'en savoir plus

sur l'origine de nos produits ?
Scannez ce QR code et i
découvrez nos producteurs

S Végétarien

— DE KERPONT —

ENTREES

% Carottesrapées-1,30 % Les ceufs mayo - 2,90
% Poireaux vinaigrette - 3,90  Harengs pommes a I’huile - 4,10
'k Soupe de poisson au Kari Breton - 4,60 Croquettes aux lardons - 4,70
Crevettes mayo-4,90 % Le paté de campagne artisanal - 4,90
% (Euf parfait et créme d’asperges -5,10  Os a moelle - 7,10
6 escargots de Bourgogne - 7,50  Foie gras au sel de Guérande - 8,40
¥ 6 huitres fines de Riantec n°3 - 9,90
Le coup de ¥ du bouillon : Terrine de poisson et créme ciboulette - 4,80

PLATS

% Gratin de ravioles du Dauphiné a la fondue de poireaux - 8,90
¥ CEuf parfait, purée maison au cresson, pleurotes et oignon frit - 9,90
% Saucisse traditionnelle bretonne, jus au muscadet, purée maison - 10,90
Tartare au couteau préparé (120g), frites fraiches - 12,20
Cuisse de canard confite sauce poivre, frites fraiches - 12,40
Le bourguignon du Bouillon, coquillettes - 12,90
% Andouillette de Pontivy pur porc, sauce moutarde, frites fraiches - 12,90
x Blanquette de cuisse de poulet fermier a I’ancienne, frites fraiches - 13,10
Fish & Chips sauce tartare - 13,20
Saumon grillé sauce au beurre citronné, purée maison - 13,90
Steak frites sauce poivre vert-13,90 Téte de veau sauce gribiche, purée maison - 13,90
Navarin d’agneau, purée maison - 14,90
Le coup de ¥ du bouillon : Parmentier de cochon, salade - 13,10

ENVIE DE CHANGER LA GARNITURE ? CEST SANS SUPPLEMENT !

Accompagnements (Supplémentaire)
Salade-2,20 % Purée maison - 2,90 # Frites fraiches - 2,90

FROMAGES

Assiette 2 fromages (’k Le petit Lorientais BIO, fourme d’Ambert) - 3,80
Assiette 3 fromages (% Le petit Lorientais BIO, chévre, fourme d’Ambert) - 5,10

DESSERTS

Fromage blanc caramel au beurre salé maison-2,90 Créme caramel maison - 3,10
Riz au lait caramel au beurre salé maison-3,40 lle flottante - 3,90
Tartelette aux pommes caramel au beurre salé maison - 3,90
Compote pomme rhubarbe - 3,90  Chou chantilly - 4,20
Gateau au chocolat, creme anglaise - 4,20  Mousse au chocolat maison - 4,30
1/2babaaurhum-4,40 Tartelette au citron maison-4,90 La grosse profiterole - 5,20
Le coup de ¥ du bouillon : Créme br(ilée du Bouillon - 4,90

Coquillettes - 2,90

Supp. Chantilly - 0,50

[{ UN CAFE AVEC LE DESSERT ? CEST 1€ !j

GLACES

Dame blanche - 4,60

Coupe Colonel - 3,90 Café ou chocolat liégeois - 4,60

[EaE1
Prix en euros (€) TTC. Services compris. UNE ALLERGIE ? Scannez ce QR code pour consulter notre fiche allergéne : = r




BOISSONS A LA VERSE

-\
Soda (Limonade, Coca Cola / Zéro, Fuze tea péche) 2,40
Jus de fruits (pomme, orange, ananas, fraise) 2,70
Jus de tomate 2,80
* Biére blonde - Armoria 4.6° 2,70 3,60 5,40
Biére d’abbaye - Leffe 6.6° 4,30 5,60 8,50
Biére IPA - Goose s5.9° 4,60 6,00 9,00
Cidre fermier - Les Vergers de Kermabo 2,50 4,90
# Vinrouge - IGP Cétes de Gascogne, Merlot et Cabernet Sauvignon 2,90 11,90 16,90
Vin blanc - IGP Cotes de Gascogne, Colombart et Sauvignon 2,80 11,80 16,80
Mecelleux - IGP Cotes de Gascogne, Gros Manseng 3,90
Vinrosé - IGP Cotes de Gascogne, Merlot et Cabernet Sauvignon 2,70 11,70 16,70
Pétillant - Veuve Anne Blanc de Blanc, Chenin 3,90
+ EAUX MINERALES
Plancoét 50cl - 2,60 Plancoét 1L - 3,50 Plancoét pétillant 50cl - 2,80 Plancoét pétillant 1L - 3,70

APERITIFS BOISSONS EN BOUTEILLE

Ricard 2cl-2,50 Lillet blancscl-3,50  Lillet rouge scl - 3,50 Bicre
Kir cassis ou péche12cl-2,90  Kir pétillant 12cl - 4,30 “ Dremmwel Bio sans alcool (25c]) - 5,00
Suzescl-3,50  Fond de culotte Suze cassis - 6cl - 4,00
Ballantine’s 4c1-5,00 Jack Daniel’s 4c-6,50 Jameson 4cl - 6,50 . Cidre

* Cidre fermier Les Vergers de Kermabo (75¢l) - 14,60

COCKTAILS Vins rouges

Le Carmin 15cl - Lillet rouge, La French Tonic, sirop de péche - 6,50 AOP Cotes du Rhone, Les Artistes - 21,90

Le Hugo 20d- Lillet blanc, eau pétillante, vin pétillant, liqueur fleur de sureau - 6,50 Grenache, Syrah, Mourvedre, Carignan

La Mer 1scl-Suze, La French Tonic, jus de citron - 6,50 AOC Saint-Mont, Béret Noir - 22,90
Gin Tonic 15cl- Gin, La French Tonic, jus de citron - 7,00 Cabernet Sauvignon, Tannat, Pinenc
Moijito 20d- Rhum Havana 3 ans, eau gazeuse, citron, sucre, menthe - 7,00 AOC Valencay, Les Griottes - 23,90
Planteur 2o0cl - Rhum Havana 3 ans, jus de fruits, grenadine - 7,00 Gamay, Pinot Noir, Cot

Spritz du bouillon 1scl - Aperitivo, vin pétillant, eau gazeuse, orange - 7,00

. , , , N Vins blancs
Granit rose 1sd - Vodka, jus de citron, grenadine, eau pétillante - 7,00

Belledle el Teaula. ius de ¢ e ond <-7.00 Muscadet Sévre et Maine sur Lie, Le Fleuron - 19,90
elle-lle 15cl- Tequila, jus de citron, jus d’ananas, sirop de cassis - 7, Melon de Bourgogne

Sans alcool

o . AOP Grignan les Adhémars, Ydille - 21,90
Virgin Spritz 2od - Venezzio, eau pétillante, orange - 6,00

Viognier, Roussanne, Marsanne, Crenache blanc, Clairette,

Le Breizh tropical 2ocl- Jus de fruits, sirop de grenadine - 6,00 Bourboulenc
Mecelleux
DIGESTIFS 4CL IGP Cbtes de Gascogne - 21,90
Cognac-4,90 Calvados-4,90 % Liqueur menthe - 4,90 Gros Manseng
% Liqueur caramel au beurre salé - 4,90 Vins rosés
Eau de vie de poire Williams - 4,90  Irish Coffee - 7,00 IGP Méditerranée, La Pinéde - 17,90

, Grenache, Cinsault, Syrah
* CAFETERIE Pétillant

Expresso-1,80 Double expresso-3,50 Allongé-1,80 Veuve Anne Blanc de Blanc - 20,90
Décaféiné-1,90 Cafécréme-2,20 Thé-3,0 Infusion-3,50  Chenin

% Prix en euros (€) TTC. Services compris. labus d'alcool est dangereux pour votre santé, & consommer avec modération. @bOUiHOﬂdekeI’pOTlt f




