
Finger au chocolat noir, crème à la pistache et éclats croquants

Gâteau moelleux aux mirabelles

Crème de mascarpone au caramel beurre salé et éclats de spéculoos

Chili végétarien au quinoa

Prix net TTC.  
Origine des viandes : Gésiers FR / Veau FR / Boeuf UE
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Entrées 8.00€

Entrée + Plat : 22,90€ ｜ Plat + Dessert : 22,90€ ｜
Entrée + Plat + Dessert : 27,90€

Formules

Burger de bœuf ou aiguillettes de poulet panées, frites ｜ Glace 2 boules & sirop : 12,90€
Menu enfant

Nos Planches
Fromage ou charcuterie
Mix charcuterie & fromage

10.00€

18.00€

Velouté de carottes aux éclats de marrons torréfiés

Croustillant de gésiers de canard et champignons frais

Cassolette de Saint Marcelin rôti au miel & sésame doré,
compotée d’endives

✵

✵

Desserts 8.00€

✵

✵

Plats 16.90€

Dos de loup de mer au romarin et citron, épinards à la crème

✵

✵

✵

Onglet de boeuf à la plancha, sauce vigneronne, 
frites maison et salade

Plat végétarien

Sauté de veau à la moutarde, pommes de terre persillées

✵

Glace 3 boules
Vanille, chocolat, café
Sorbets :  fraise, citron

Tagliatelles à la crème de chèvre et pignons de pin grillés
✵

Courgettes, poivrons, oignons, mais, haricots rouges


