
La suite
Nouilles sautées aux légumes
Stir-fried noodles with vegetables

Salade estivale (roquette, burrata ou poulet crousty, fruits rouges, noix de pécan, julienne de légumes)
Summer salad (rocket, burrata or crispy chicken, red berries, pecans, julienned vegetables)

Fish and chips sauce tartare
Fish and chips with tartare sauce

Bavette sauce béarnaise pommes grenailles aux herbes provençales
Pork cheek with Béarnaise sauce and potatoes with Provençal herbs

Burger roll et frites
Burger roll and chips

Tentacules de poulpe et ratatouille
Octopus tentacles and ratatouille

Les entrées
Gaspacho de tomates

Tomato gazpacho

Tartare de légumes
Vegetable tartare

Tataki de patates douces, mayonnaise bio wasabi (petit ou grand format)
Sweet potato tataki with organic wasabi mayonnaise (small or large format)

Carpaccio de bar aux fruits, pickles de fenouil et vinaigre balsamique
Sea bass carpaccio with fruit, fennel pickles and balsamic vinegar

Végétarien

Les desserts
Nos desserts signatures “Hugues Pouget”

Our signature desserts at “Hugues Pouget”

Ou demandez notre dessert du jour
Or try our dessert of the day 

Pour les plus petits
Un menu enfant à 12€ comprenant un plat, un dessert et une boisson est

disponible. N’hésitez pas à solliciter notre équipe.
A children's menu is available at €12, including a main course, dessert and drink. Don't

hesitate to ask our team.

Prix net & service compris. Origines des viandes et allergènes disponibles sur demande.

Végan Inclu(e) dans la formule du midi
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Menu disponible du lundi midi au vendredi midi inclus.
The menu is available from Monday lunchtime to Friday lunchtime inclusive.

La formule du midi
Entrée - Plat ou Plat - Dessert  (+ 3€ si dessert signature)  24€

Starter - Main course or Main course - Dessert (+€3 if you choose the signature dessert)

Formule valable uniquement sur les plats indiqués et durant le déjeuner du
lundi au vendredi, hors jours fériés. 

Formulas valid only on dishes with yellow dots and during lunch from Monday to Friday,
excluding public holidays. 

A partager
Planche Mezze

Feta, olives, tapenade poivron et aubergine

Mezze platter
Feta, olives, and a tapenade made with peppers and aubergines

Planche charcuterie
Charcuterie platter

Planche fromages
Cheese platter

Planche mixte 
Fromages français et charcuteries méditérranéennes

Mixed platter
French cheeses and Mediterranean cured meats
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