
INSALATA DELLA MAMMA 

Roquette, proscuitto, tomates séchées,
AOP Burrata di Buffala, pesto

15.50€

FOCACCIA DI LUME

Focaccia Maison, proscuitto, 
caviar d'aubergine,tomates séchées,
roquette, crème balsamique

11.00€

BURRATA E ZUCCHINE

AOP Burrata di Buffala, foccacia maison,
courgette,pesto vert, huile d'olive

11.00€

LINGUINE ALLA GENOVESE

Linguine, pesto de pistache, stracciatella,
basilic, huile d'olive

18.00€

LINGUINE VEGGIE

Linguine, courgette, poivron, aubergine, 
sauce tomate maison

17.00€

RIGATONI DELLA NONNA

Rigatoni, chair de porc, mascarpone, persil,
crème fraîche

18.00€

la  tavola
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ANEDDOTO DELA TAVOLA



SAVEZ VOUS QUE LE RESTAURANT LA TAVOLA BRASSE SA PROPRE BIÈRE ?



B.O.G QUI SIGNIFIE (BEER OF GERLAND,) 

C'EST LE NOM QUE NOUS AVONS DONNÉ À NOTRE BIÈRE BRASSÉ LOCALEMENT ET AVEC AMOUR.
 

PROPOSTA DELLO CHEF
N'HÉSITEZ PAS À NOUS

DEMANDER !  

PASTA

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS, L'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ , À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.



LA MARGHERITA

Sauce tomates, mozzarella, basilic
13.50€

LA VÉGGIE

Sauce tomate, mozzarella, aubergine
courgette, poivrons, oignons

15.00€

LA BURRATA

Sauce tomates, mozzarella, 
buratta di buffala, basilic

16.00€

LA REGINA

Sauce tomate, mozzarella 
jambon blanc,champignons

14.00€

LA NORDIQUE

Crème fraîche,saumon
oignons rouges, aneth

16.50€

LA BIQUETTE

Crème fraîche, mozzarella, chèvre 
miel,olives

16.50€

MOUSSE CITRON 8.00€

TIRAMISU 8.00€

PANNA COTTA 8.00€

PIZZETTA NUTELLA BANANE 9.50€
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SAVEZ VOUS QUE LE RESTAURANT FABRIQUE SON PROPRE MIEL ?



EN EFFET LE M.O.G (MIEL OF GERLAND) EST PRODUIT SUR PLACE,
À PARTIR DE NOS RUCHES SITUÉES SUR LE TOIT DU RESTAURANT.

 

DOLCE

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS, L'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ , À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.



MOSCATO ASTI  9.50€

PROSECCO EXTRA DRY 9.00€

DOMAINE ROBERT
VIOGNIER VDF

8.00€

S.LORENZO
CHIANTI AOP

9.00€

G.RIGHI
LAMBRUSCO AOP

7.00€

LES ESSAIMS
COTE DU RHONE

8.50€

CHATEAU VAUCLAIRE
COTE DE PROVENCE

7.00€

 V INS  AU  VERRE NOS  B IÈRES

Bouteille 33 CL

HAPKIN BLONDE 6.50€
PELFORTH BRUNE 6.50€

33CL

JUS DE POMME, JUS D'ORANGE
JUS DE TOMATES
FUZETEA PECHE, SPRITE, ORANGINA
COCA-COLA, COCA-COLA ZERO

1 2 . 5  CL

PRIX NET ET SERVICE COMPRIS, L'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ , À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

NOS  EAUX  M INÉRALES
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SAVEZ VOUS QUE LE RESTAURANT CE QUE VEUT DIRE TAVOLA ?



TAVOLA SIGNIFIE "TABLE" EN ITALIEN.

 

V INS  EN  POT  

B.O.G (BLANCHE)

6.00€

LES ESSAIMS
COTE DU RHONE

19.00€

DOMAINE ROBERT
VIOGNIER VDF

18.50€

CHATEAU VAUCLAIRE
COTE DE PROVENCE

18.00€
CHATEAU VAUCLAIRE
COTE DE PROVENCE

EVIAN
SAN PELLEGRINO

3.50€ 5.50€

50CL 100CL

MARTINI BIANCO O ROSSO 7.00€
RICARD 5.00€
RHUM HAVANA 3 ANS 8.00€
WHISKY J&B 8.00€
VODKA ABSOLUT 8.00€

ALCOOLS

SOFTS

5.00€

4.50€


