
 PLAT VÉGÉTARIEN / Prix nets TTC, taxes et service inclus

Eau potable, fraîche ou tempérée, en libre accès.
Liste des allergènes disponible sur demande.

Carte des plats

Même les enfants vont se régaler ! 
Menu Enfant -13 ans (exclus) hors boisson / 2 plats 
Poisson ou viande du menu du jour ou tenders de poulet maison
avec frites ou légumes du moment 
Dessert du menu du jour ou boule de glace

12.00 €

Le Chef et sa brigade vous proposent 
Les huîtres de la maison  « Guignet » Les Boucholeurs   x6 15.00 €        x9 22.00 €        x12 29.00 € 

En tartare au naturel, en gaspacho,
burrata  et huile d’olive basilic
La Tomate d’antan 11.00 €

La moule Façon mouclade servie froide, mini ratatouille
liée à la vinaigrette de tomates rôties et crumble au thym

9.00€

Nos Plats  
Rôti, mousseline de carottes, vierge de légumes

et pickles de saison
Le Merlu 22.00 €

La truite de la maison Bellet Juste rôtie, risotto aux moules, crème safranée
salade croquante de fenouil et pois gourmands

22.00 €

La Pâte Linguine cacio e pepe, pecorino, basilic
burrata et huile de truffes

19.00 €

Le Poulet Filet de poulet façon cordon bleu à la Coppa et Scamoza,
pesto d’herbes fraîches, coleslaw de carottes et chou chinois, fruits de saison et vinaigrette au gingembre

26.00 €

Le Bœuf En tartare à la salicorne, jaune d’oeuf confit servi avec frites et salade 19.00 €

Assortiment de fromages du moment, salade de saison 
et fruits secs 

10.00 €

La Vanille Comme un mille feuille, crème diplomate à la vanille
confit de fruits rouges

10.00 €

Le Fraisier Biscuit frangipane, confit de fraises, ganache montée vanille 
et fraises fraîches

11.00 €

La Cacahuète Biscuit joconde, croquant cacahuète, ganache caramel 10.00 €

Nos Desserts

Nos Grandes assiettes
Véritables tenders de poulet fondants, salade Romaine, croûtons à l’huile d’olive,

oeuf dur, copeaux de parmesan, vinaigrette d’anchois et tomates cerises confites
Salade césar 20.00 €

Buddha Bowl Riz basmati, lentilles vertes, carotte, radis, concombre, avocat
tomate, houmous de betterave et vinaigrette coco-curry rouge 

18.00 €

Le Croque-monsieur Pain de mie, jambon blanc et cheddar,
légumes grillés-mimolette servi avec salade

17.00 €

Le Fruit de saison 8.00 €Sablé breton, ganache montée au miel, caramel limoncello
et fruits de saison rôtis au romarin


