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L'Ephanciel — Prenez de la hauteur

Vous navez Pas tout v !

Auw dernier étaae de M\Btel Mercure Paris Or‘Lt) Q_unais, L_'éib\r\o_nc.ieL vous mnvite
& prendre un pew de hauteur, Lo de L'o.aitatio»ﬁ du guotidien. Ce nest pas
A simi:l_e restaurant, cest un Lew ol lon vient se poser, Fr‘oFite_r‘ duon
noment 3Oer‘VV\o.nd et aFFréc,ie_r‘ une vue dé_c:)o.aée. Sur Q.unais et ses
environs. lci, le panorama. est (/Lniclue, offrant wn r‘eao_r‘d mneédt sur un
territore en nouverment, sur Lle i:l_u.s qrand Marché de produits Frams du

nonde, sur une ville g Vit aw r‘tjt\«me de ses éc,\f\o.naeﬁ.

Et dans lassiette ¢ Une cuisime Francaise Sénér‘euse_ et Fate naison, ol les
Produits du Marché de R.unais sont mis & LMonneur. Pas de chichis, juste de
bons Pths Fré[;o.r‘és avec Son, Lne touche de créativitd et lenvie de faire
FLaisir‘. Une cuisine g réconforte, gui r‘o_i:i:eu_e les saveurs authentigues

tout en laissant FLo.c,e & de petites surprises pour éveller la curiosité.

Ceux gui connaissent le Mercure voent souvent le batinent de Lo, repére
discret dans le Paysage. Mais rares Sont ceux gui Savent ce gqui se cache
tout en haut. s pensent connaltre lendroit, mais 'ls Wont pas tout vu's A
Lntériewr, une atmosphere chaleureuse, une Equipe aux petits sons et
une promesse simFLe I in moment suspendu, ol Llon =se r‘éao.l.e Sans

pr étention, en pr ofitant dun cadre nédit.

Alors, prenez de laa Wauteur, laissez-vous Surprendre et venez découvrir

l_'éP\r\ou'\cie.L. Parce qu.e, vraiment, vous navez pas tout va !



T ENTREES
STARTERS

SETARL

cReeN Moop pockE D

Toast, ricotta aux herbes, avocat et ceuf poche

Toast, \herb ricotta, avocado, and Foac.\wed 333

g

DOUCEUR COCO THAI “TOM KHA KAl""-*‘

Bouillon thai aw lait de coco servi avec FouLet et roulles de riz

Thai coconut Mmilk. broth served with chicken and rice noodles

CEVICHE PUNCH &

Ceviclhe de daurade, rangue, Fruit de la passion, tule nare et Franmbroise

Sea breanm ceviche, manao, passion Fruit, black tuile, ana r‘oijerr‘b

RACINE UMAMI @@,

Patate douce narinée et cuite convme un tataki, servi avec Poiremx conme un wakane

Sweet potato marinated and cooked Lke tataki, served with leeks Lke wakane
QETAR/44/
&

FEve & Focaceia ) g

“GeTar'®
Hourous de féve, féta et Focaccia aux \erbes

Broad bean \Wurmnus, feta cheese, and herb focaccia

ENTREE DU Mnmmg

Entrance of the nmoment

8,40 €

8,30 €

9,10 €

1,90 €

1,40 €

8,20 €



SOLEIL VERTY |

chouflewr F8ti a curcuma et ourmous vert

17,20 €

Roasted cauliflower withh turmeric and green (TGS T

ENTRECOTE & AIL CONFIT 22,60 €

EntrecBte Francaise (200 3(‘), all confit, patate douce rOtie, Foél_ée_ de Léaugme_s et sauce

au blew

French r‘i\:e:)e_ steak (200 a), aarlic confit, roasted sweet potato, sautéed veaetqbl_es, and blue cheese sauce
*Poidﬁ indicl/bké avant cuisson // Weia\*\t indicated before c.ooKina

RED FUSIONY § QﬁF) 18,20 €

Sauce Sy rolge al lait de coco, FouLet., chou-flewr, riz thai, patate douce et amande

torréfiee

Red cUrry Sauce with coconut milk, chicken, cauliflower, Thai rice, sweet potato, and roasted almonds

ECUME ROUGE 19,40 €

Pavé de merlu, coulis de poivrons rouges, nrousseline de panais et mberaines Oties

Hake steak, red pepper coulis, parsnip nousseline, and roasted egﬂf;l_mqt

X
L’EPHANCIEL BURGER£ 18,50 €

Pain briun, confit d'oianons rouoes, steak, satice noutarde violette, tonates, ronaine et Fr‘orv\o.ae

& raclette

Brown bread, red onion confit, steak, Ft,u?l.a mustard sauce, tonmatoes, romaine lettuce, and raclette cheese



Risotto oudus de co:l/ml_l_qae servi avec des crevettes et des fanes de carottes rbties

Risotto wit\h shellfis\ broth served with skr-;mP and roasted carrot tops

X
PLAT DU JOUR £ 18,50 €

Dis\ of the clay

PATES DU MOMENT 16,00 €

SALADES
SALADS

TERRE D'HIVERY.

Lentilles beLbLao., ananas, carnine, Fois chiches curcunia, avocat, saunon 3(‘ avliax, choufleur,

19.80 €

butternut, nox et vino.iar‘ette 5(3')& Sésane
Seluao. lentils, FinechPLe, carmine, turmeric chickpeas, avocado, 3&1an>< salron, cauliflower, butternut Squash, waluts,

and s-o:j Sesame vinqiar‘ette_

X
CAESAR CRUNCHY£ 17,50 €

R.omaine, tomate, Fo_rmiaicmo, Poul.e_t pané aux céréales, croutons et Sauce Caesar

Ronaine lettuce, tomato, Parmesan cheese, cereal-crusted chicken, croutons, and Caesar clr‘essina

ECLAT D’ASIE 18,70 €

Nouiles de bla, papave verte, tonate, céleri, coriande, crevettes nmarinées et sauce pad thai
Wheat noodles, green papaya, tonato, ce_l_er'\j, cllantro, Mmarinated Srimp, and pad Thai Sauce



DESSERTS
DESSERTS

DOUCEUR CARAIBES & “7 £

Mousse au chocolat Véao.n préparé avec o.?l,ko.(:o.bo. et c\hocolat &5 Z "Caraibes', tuiles cacao

Vegan chocolate mousse made with oﬂuofo.ba and 65% ''Caraibes’ chocolate, cocoa tuiles

réve ampre D) U

Parnna cota au sir op dBrable et coMPotée dananas & la vanlle

a

Riz aw lait facon créme br“u.Lee, notes debc.o.tes de fleur dor‘o.nae(‘

Parna cotta withh V'V\QFLE, ‘.,br‘LLP and vanilla FinecLPFLE, comFote_

Rice puddi "9 with a créme brilée twist, delicate notes of orange blossom

A%(JETAR 4,

POIRE EBENE <@>

Brioche facon Pain perdu, poire pochée, amande effilee et sauce ‘ot Fudae
French toast—stb'_e brioche, poached pear, slivered almonds, and hot Fudae Sauce

4‘;;,F-T‘\k i

rve carigéen (@)

TosSca amande c\hocolat, Sch.e cookie servie avec ln verre de K\nume:j's NAaison

Tosca almond c\hocolate, cookie ice cream served with a SLcLﬁﬁ of \ouse &mmed'ﬁ

EPHANCIEL GOURMAND

Tosca, pana cotta, riz an lait, 3Lcuc.e cook.e

Tosca, panna. cotta, rice Puddina, cookie ice cream

DESSERT DU MOMENT /3

Dessert of the moment

1,40 €

8,90 €

8,60 €

8,10 €

9,50 €

1,40 €

8,20 €



FORMULES

PACKAGES

ENTREE ET PLAT 25 €

Starter and main course

ow

PLAT ET DESSERT

Main course and dessert

ENTREE, PLAT ET DESSERT 31€

Starter, main course, and dessert

Profitez de nos Formules en chosissant parmi les FLo_ts sig)no_l_és par

un Pictoaramme.
Take o.dVo.,nto.Se of our set menus btj c\f\ooﬁina From the dis\es marked with a

Fic.toar‘qm.

a




BRUNCH
BRUNCH

Profitez du Brunch a I’Ephanciel tous les dimanches !

Ev:')o:j brunch at EF\r\o_nc.ieL everd Sl,u\do.tj !

Vous navez pas tout v !

11h30 - 14h30



MENU ENFAN

NTS.cpen

. KIDS" MENU

PLAT & DESSERT

Main course & dessert

Eaw mindrale comprise

Mineral water included

Fish and Chips

Servi avec Léaume_s de saison o frites

Served withh seasonal veaeto.bl_es or French fries

ow

Burger

Servi avec Lé_aume_s de saison o frites

Served wit\h seasonal veaetques or French fries

et

Mousse au chocolat

ow

14,90 €




LEGENDE DES PICTOGRAMMES ALIMENTAIRES
FOOD PICTOGRAM LEGEND

sélection de PLo.ts Proposés dan® nod Mmenus

Selection of dis\es available on our NMenus

Recette Veao.n

Veacm &ecii:‘e

Recette Véaéto_r‘ienne

Vegeto.r'icm R.ec.ii:e

Recette sans 3[1».te_n
cluten - free recipe

Un FLo;t IOOZ vé_aétol, Qnti-S)O.SFGLLa.Se. et local, & c\f\o.cllbke_ Saison, Lun Lé.c:)uume. est
@4 subliné dans son intéar‘o.l_ité.

A IOOZ PLmﬁt-based, anti-waste, and Loc,o.u.b sourced dish, eaclhh season, a veaetabl.a s showcased in

ts entiretb.

Prix Service c,omi:r‘is



v A

ALLERGENES
ALLERGENS

s ; Anhydride
. AT Graine de
Lait z;uéhue Céleri Moutarde sulfureux et Mollusque

sulfites

CONTENANTS Gluten Crustacé Oeuf Poisson Arachide Soja
DES ALLERGENES

sésame

ENTREES

Green mood
poché

Douceur coco
thal

Ceviche punch

Racine Umami

Feve & focaccia

Terre d’'hiver

Caesar crunchy

Eclat d'Asie

Soleil vert

Red fusion

Entrecote & ail
confit

Ecume rouge

Perle d'ocean

L'ephanciel
bruger

DESSERT

Douceur caraibe

Reve ambre

Nuance
d’'organger

Poire ebene

Reve caribeen




Retrouvez toutes les mformations de \Btel

Mercure Paris Or‘l_:j R_unais Pxér‘oi:or‘t

en Scannant ce QR Code.




