Oeuf BIO Mayonnaise < s€
Mayonnaise 4 ail et origan - —Q_Q

Soupe a l’oignon gratinée o€
Gratinée A 'emmental -

Quiche chévre épinard g€
Salade et noix - Q

Aumoniere Gustave 1€
Feuille de brick garnie au lard fumé, brie de Meaux et noix - _ @

PLATS
Gustave Haché de boeuf Burger 150 Grs Boeuf

Haché de beeuf 150 g, créme de cheddar, tomate, confit d’oignon, cornichon, 18€

sauce Gustave, frites — bacon +1 € - @

Gustave Burger Végé
Steak végétal, créme de cheddar, tomate, confit d’oignon, cornichon, 18€

sauce Gustave, frites - Q

Gustave Burger Tenders de poulet
Tenders de poulet, créme de cheddar, tomate, confit d’oignon, cornichon, 18 €
sauce Gustave, frites — bacon +1 € - Q

Penne BIO 3 l’arrabiata @ Q 18€

Sauce arrabiata légeérement relevée et parmesan -

Supréme de volaille et légumes d’antan 19¢
Sauce soja et sésame - Q

Poisson du jour sauce ail noir

< 19€
Mousseline de butternut au beurre noisette - Q
Travers de porc sauce pepperoni 19¢€
Gratin de fregola au parmesan - 7®7®
Piéce du boucher sauce moutarde i ’ancienne e

Frites, salade - Q
Tofu BIO 2 la provengale et légumes d’antan

19€
. , N
Sauce soja et sésame - Q _ Q _ @

Supplément garniture i€
Frites, gratin de fregola, mousseline de butternut, penne bio, salade

DESSERTS
Assiette de 3 fromages o€

Brie de Meaux, Sainte-Maure, Comté

Mousse au chocolat 0
N 71 7 \

Cacahuetes caramélisées Q

Ile flottante au sésame noir < o€

Créme anglaise et pralin Q

Tarte Tatin aux pommes g€

Caramel beurre salé et chantilly

Créme briilée Menu enfant

X 8€
Vanille de madagascar Q Steak ﬁ 5?, frit
ca. acne 1irite
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