ANTIPASTI ]
Uovo BIO con maionese < s€
Maionese all’aglio e origano - 7®_©

Zuppa di cipolle gratinata o€
Gratinato con emmental -

Insalata e noci -

Quiche con caprino e spinaci Q g€

Fagottino Gustave 11€
Pasta brick ripiena con pancetta, brie de Meaux e noci - - @

PIATTI

Burger Gustave di manzo 150 g

150 g di carne macinata, crema di cheddar, pomodoro, cipolla confit, cetriolini, 18 €
salsa Gustave, patatine — bacon +1 €- @

Burger Gustave vegetariano

Burger vegetale, crema di cheddar, pomodoro, cipolla confit, cetriolini, 18€
salsa Gustave, patatine - Q

Burger Gustave di pollo croccante

Filetti di pollo, crema di cheddar, pomodoro, cipolla confit, cetriolini, 18 €
salsa Gustave, patatine — bacon +1 € - Q

Penne BIO all’arrabbiata 15
Salsa arrabbiata leggermente piccante e parmigiano - 4Q—®

Suprema di pollo con scarti di verdure lavorata 19¢
Salsa di soia e sesamo - @

Pesce del giorno con salsa all’aglio nero ) e
Pure di zucca butternut al burro di nocciola - b

Costine di maiale con salsa al pepperoni @ @ 19¢
Gratin di fregola al parmigiano - -

Tagliata di manzo con salsa di senape antica 19¢€
Patatine fritte e insalata - Q

Tofu BIO alla provenzale con scarti di verdure lavorata . 19¢
alsa di soia e sesamo - @ _ Q - Q -

Contorno extra

i€
Patatine fritte, gratin di fregola, puré di butternut, penne BIO, insalata

Piatto di 3 formaggi o€

Brie de Meaux, Sainte-Maure, Comté

Mousse al cioccolato ) oe

Arachidi caramellate b

Nuvola uovo al sesamo nero i€

Créme anglaise et pralin Q

Tarte Tatin di mele g€

Caramello salato e panna montata

Créme briilée q e Menu bamblno
Vaniglia del Madagascar b 15€

Bistecca tritata con

Q @ @ @ @ Q patatinf fritte

bevanda
Piatto Senza Prodotto Carne AOP Presenza Origine

Vegetariano gl utine Organico frzma’sf di maiale Europa
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