
L E S  F O O D I E S  
B Y  C H E F  Q U I N I O U

E N T R É E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  1 9 , 9 0 €
E N T R É E  +  P L A T  +  D E S S E R T  2 2 , 9 0 €  

Dôme chocolat  noir  –  pral iné

Pavlova  aux fruits  exot iques

P O U R  C O M M E N C E R

P O U R  C O N T I N U E R

P O U R  T E R M I N E R

Ril lettes  de saumon maison,  bl inis  & crémeux ciboulette  

Suprême de volai l le ,  pommes grenai l les  et  tombée de
champignons & jus  au vin rouge 

Polenta crémeuse au parmesan & truffes ,  poêlée  de
champignons des  bois

Velouté Dubarry à  la  truffe

S E R V I  U N I Q U E M E N T  L E  M I D I  



L E S  F O O D I E S  
B Y  C H E F  Q U I N I O U

 

Dôme chocolat  noir  –  pra l iné
9 ,00€

Pavlova  aux fruits  exot iques
8 ,50€

Poire  pochée  au v in  rouge  & épices
9 ,50€

P O U R  C O M M E N C E R

P O U R  C O N T I N U E R

P O U R  T E R M I N E R

Ril lettes  de saumon maison,  bl inis  & crémeux ciboulette  
9 ,50€

Œuf parfait ,  crémeux de panais  & crumble de sarrasin
10,50€

Velouté de choux-f leur rôti
9 ,50€

Suprême de volai l le ,  pommes grenai l les ,  tombé de champignons & jus  au vin rouge
18,50€

Polenta crémeuse au parmesan & truffes ,  poêlée  de champignons des  bois
16 ,50€

Pêche du jour ,  r isotto vénéré & fondue de poireaux,
 beurre blanc aux agrumes

18,50€

PRIX TTC SERVICE COMPRIS


