MERCURE

HOTELS

Soups

SOUP KITCHEN

Tomatencremesuppe St 8
Tomatencremesuppe B | Schmand | Croutons©' | Olivenél

Cream of tomatosoup & | sour cream?® | croutons ' | Oliveoil

Rinderkraftbriihe "Schwabische Art" @ 6
Rinderkraftbruhe | Fladle #B< | Zwiebelschmalze B | Schnittlauch

Beef broth | sliced pancakes #8< | Onion relish & | fresh chives

GREEN & HEALTHY

Black Tiger Garnelen auf Glasnudelsalat 19

Gegrillte Black Tiger Garnelen B¥ | Glasnudelsalat ¢ | griner Spargel | Paprika | Chilli |
Fruhlingszwiebeln | Koriander

Grilled Black Tiger Prawns ®¥ | glas noodlesalad ¢ | green asparagus | bell pepper | chilli | spring
onions | coriander

“Caesar Salad” 13
Romanasalat | Tomaten | Croutons©' | Grana Padano '8 | Caesar-Dressing ~&"
Romaine salad | tomatoes [ croutons©' | Grana Padano "8 | Caesar dressing *&"7

Salat mit Hdhnchen und Mango 15
Gemischter Blattsalat | Gebratene Hahnchenstreifen | Mango | Cranberries | Balsamico Dressing !
seasonal Lettuce | fried chicken strips | mango | cranberries [ balsamic vinaigrette !

Gemischter Blattsalat “klein” @ 6
saisonale Blattsalate | Tomate | Gurke | Sprossen | Balsamicodressing '
seasonal lettuce | tomatoes | cucumber | sprouts | vinaigrette '

Gemischter Blattsalat “gro3” o0 1
@)
saisonale Blattsalate | Tomate | Gurke | Sprossen | Balsamicodressing '

seasonal lettuce | tomatoes | cucumber | sprouts | vinaigrette



MERCURE

HOTELS

Bowls

BOWLS | VEGETARIAN | VEGAN

. R
Buddha B°"! chicken style @) 18
Reis | Quinoa | Susskartoffeln | Zuckerschoten | Frihlingszwiebel
Radieschen | Sojabohnenkerne ©
Rice [ quinoa | sweet potaoes | snow peas | spring leek | red radishes | soy beans ©
Swabian Pasta B°"! @ 16
Maultaschen #B“EH | Rinderbriihe | Lauchzwiebel | Schnittlauch | Réstzwiebel | Kartoffelsalat '
swabian raviolis #B<EH | beef broth | fried onions | chives | potato salad’
Spicy Pasta B°"W! 5% 17
&/
Spaghetti ' | scharfe Arrabiatta Tomatensauce | schwarze Oliven | Grana Padano "8
Spaghetti“ | spicy Arrabiata tomato sauce | black Olives | Grana Padano "®
TR,
Stuttgarter Pasta B°"! ¢ i 15
Stuttgarter Kas “spatzle A8 | Rostzwiebel | Beilagensalat'
Stuttgarter cheese spaetzle ~#5<' | fried onions | side salad’
BITTE WAHLEN SIE IHR TOPPING ZU BOWL ODER SALAT
Please choose your topping for bowls or salad
Streifen von der gebratenen Hahnchenbrust 7
Slices of roasted chicken breast
Gegrillter Halloumi ® S5 5
Fried Cyprus Cheese
Gegrillter, gerducherter Tofu @ 5
grilleded, smoked tofu
Lauwarme Rote Bete Falafel-Ballchen @ 5

Lukewarm beetroot falafel balls



MERCURE

HOTELS

SEASONAL SOUP KITCHEN

"Hexenkraut"
Spargel-Barlauchsuppe B | Croutons®
Asparagus-wild garlic soup B | croutons “

Spargelcremesuppe

Spargelcremesuppe B | Kracher “le “' | Schnittlauch
Creamy asparagus soup & | croutons “'| fresh chive

Main course  Z,.

Bruchsaler Stangenspargel @

Erntefrischer Bruchsaler Stangenspargel weif3 | violett (ca. 300 g)*
Freshly harvested Bruchsal asparagus white [ violet (ca. 300 g)*

BITTE WAHLEN SIE EIN TOPPING ZUM SPARGEL

18

PLEASE CHOOSE A TOPPING TO GO WITH THE ASPARAGUS

Maispoulardenbrust "Supreme" (ca. 180g*)
Corn poulard breast "Supreme* (ca. 180g*)

Schweinefiletmedaillons (180g*)
Pork fillet medallions (180g%)

Rumpsteak vom Argentinischen Angus Rind (200g*)
Argentinian Angus Beef Rump Steak (200g%)

Pochierter Lachs <" (180g*)
poached fillet of salmon 7 (180g*)

~Gemischter Schinken® | "mixed ham"

Metzgerschinken ¥° | Schwarzwalder Schinken' (je 30g*) @
Cooked ham "Butcher Style" ' | Black Forest ham ' (each 30g%)

Krauterfladle A8 oder Butterkartoffeln
Herb pancakes #E¢" or buttered potatoes

Sauce Hollandaise Boder flUssige Butter B oder Sauce Choron®
Hollandaise sauce & or melted butter® or sauce choron®

10

17

13

* Rohgewicht | raw weight
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HOTELS

Meat

“Mercure” Burger

Irischer Angus-Burger (198 g)* | Rustic Bun®' | Burgerdip | Smoky Barbecue Sauce |
Tomate | Cheddarkase® | Balsamicozwiebel | gegrillter Speck * | Steakhouse Fries
Beef burger (198 g)* | rustic bun <" | burger dip | smoky barbecue dip | tomato |
cheddar cheese® | braised balsamic onions | grilled bacon ' | steakhouse fries

Rumpsteak

Argentinisches Rumpsteak | GrillgemuUse | Schmortomaten
SuRkartoffel-Pommes | Salsa | Krauterbutter B

Argentinean grilled saddle | grilled vegetables | stewed tomatoes
sweet potatoe fries | salsa | herb butter &

“ Schwabenpfannle “ @

Gebratene Medaillons vom Schweinefilet | rahmige Waldpilzsauce B
hausgemachte Spatzle #B<"

Roasted medaillons of pork fillet | creamy wild mushroom sauce 8"
homemade swabian spaetzle A€

" Wengerter Rostbraten " @

Gebratenes RUckenstlck vom Rind | Rostzwiebel | Maultasche ABCEH
hausgemachte Spatzle ~&" | Filderspitzkraut™ | Trollingersauce'
Roasted saddle of beef | fried onions | swabian raviolis #B<EH

homemade swabian spaetzie “BC" | pickled cabbage | red wine sauce’

Wiener Schnitzel vom Kalb

Kalbsschnitzel ~<'7 | Pomnmes Frites | Preiselbeeren | Beilagensalat'
Fried veal schnitzel ~"7 | French Fries | mountain cranberries [ side salad '

Fish

Kabeljau

Gebratener Kabeljau “7 | griner Spargel B | Krauterkartoffeln B | Knoblauchol
Grilled sea beam filets <7 | green asparagus & | herb potatoes 8 | garlic oil

Lachs

Pochiertes Lachsfilet“” | Tomaten-Risotto B | Grana Padano B | Zucchini | Safransauce®
Poached fillet of salmon 7| tomato-risotto & | Grana Padano 8 | courgette | Saffron sauce ©

22

29

22

28

28

25

26
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For the kids

Kinderschnitzelchen vom Schwein #5"
Pommes Frites | Zitrone | kleiner Beilagensalat '
Fried small pork schnitzel #8<" | French Fries | small side salad '

»Puppen-Stube* @

5 Puppen-Wiener | Kartoffelsalat '
5 small wiener sausages | potatoe salad '

Spaghetti Napoli piccola S5
kleine Portion Spaghetti ©' | Tomatensauce | Grana Padano '8 =
small portion Spaghetti’| tomato sauce | Grana Padano A8
Tiramisu im Glas S
Mascarpone® | LoffelbiskuitA<' | Espresso™ | Minze =
Mascarpone® | bisquit*“ | espresso” | fresh mint
Ben & Jerry Eiscreme 100 m| #/erene nach sorte O
Bitte fragen Sie unser Serviceteam nach unserem Angebot FAIRTRADE
Ben & Jerry ice cream | Please ask our service team about our offer
,Créme Bralée* Fid
Gebrannte Creme #8 | Vanille | Karamell | Minze =~
Burnt Cream 8 | Vanilla | Caramel | fresh mint
Erdbeerparfait S5
Erdberparfait | Aprikosenragout | Schokoladensauce B| Minze ~
strawberry parfait | apricotragout | chocolate sauce 8| fresh mint

.o TA,
Kasebrett fd”;

&/

Appenzeller B | Bavaria Blue ® | Brie® | St. Albray 8 | Grana Padano
Trauben | Feigensenf | Baguette“

Appenzeller B | Bavaria Blue® | Brie B | St. Albray B | Grana Padano &
grapes | french fig mustard ' | baguette ©

Alle Preise inklusive Bedienungsgeld und Mehrwertsteuer in Euro / A/

fe service charge and VAT

Unser Personal informiert Sie gerne uber die enthaltenen Allergene in unseren Speisen und Getranken.

1- Konservierungsstoff | 2 — Farbstoff | 3 — Antioxidationsmittel | 4 — Geschmacksverstarker | 5 - Phosphate | 6 — Taurin | 7 - mit Stissungsmittel | 8 — enthalt
Phenylalinquelle | 9 — Sussstoffe, kann bei GbermaBigem Verzehr abflihrend wirken | 10 — geschwefelt | 11 - geschwarzt | 12 — gewachst | 13 - coffeinhaltig |
14 - chininhaltig

A - Eier | B-Milch, Lactose | C — enthalt glutenhaltige Getreide (Weizen C1, Gerste C2, Hafer C3, Roggen C4, Dinkel C5, Grinkern C6, Einkorn C7,
Emmer C8, Kamut C9, Triticale C10) | D — Erdnusse | E — enthalt Schalenfrichte (Mandel El, Walnuss E2, Haselnuss E3, Cashewnuss E4, Pecannuss ES5,
Paranuss E6, Pistazie E7, Macadamianuss E8) | F — Sesam | G — Soja | H — Sellerie | | - Senf | J - Fische | K- Krebstiere | L— Weichtiere | M — Lupinen |

N — Schwefeldioxid und Sulphit



