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LOUNGE BAR

Restauracja Novo? otwarta: 13:00 - 23:00
Ostatnie zaméwienie: do 21:45
Room service + 20 PLN

Novo? restaurant is open:
1.00 p.m. - 11.00 p.m.
Last order: by 9.45 p.m.
Room service + 20 PLN

Restauracja Novo? to nowoczesne potqaczenie restauracii
i baru. Znajdziesz tu nie tylko bogaty wybér dan kuchni
polskiej i miedzynarodowej, ale tez doskonate drinki.
Przyjazne wnetrze, klimatyczny ogrédek letnii profesjonalna
obstuga - wszystko to  sprawia, ze oferta restauracji

zadowoli nawet najbardziej wymagajacych koneseréw.

Novo? restaurant is a modern combinationi-of a restaurant
and bar.: We serve not only a variety of.Polish and
international dishes, but also excellent drinks. Cozy design, -
charming summer garden and professional service - all
this makes our restaurant a great place for even the most

demanding guests.



SPECTAEY NOVO* SPECTALS

KREWETKI (250 g) Krewetki, papryka chili, szpinak, masto, czosnek, natka pietruszki 49 PLN
PRAWNS (250 g) Prawns, chili pepper, spinach, butter, garlic, parsley s/
CLUB SANDWICH (650 g) Filet z kurczaka (140 g), brioszka, satata, pomidor, ogérek, boczek, jajko, frytki 39 PLN
CLUB SANDWICH (650 g) Chicken fillet (140 g), brioche, lettuce, tomato, cucumber, bacon, egg, fries :'g %
BURGER WOtOWY (750 g) Wotowina 100% (200 g), butka maslang, satata, pomidor, cebulq, ser, sos, frytki 49 PLN
BEEF BURGER (750 g) Beef 100% (200 g), bun, lettuce, tomato, onion, cheese, sauce, fries ;'g i %
BURGER VEGE (500 g) 42 PLN
Falafel, bajgiel rukola, majonez vege, pomidor, cebula marynowana, burak marynowany, bataty %

VEGGIE BURGER (500 g) Falafel, bagel, arugula, veg mayonnaise, tomato, pickled onions, pickled beetroot, sweet potatoes

LOKALNTE

DESKA WEDLIN (290 g) 49 PLN
Kindziuk, pajda z masarskiego straganu,
pasztet, paprykarz Q@

DESKA SEROW (280 g) 49 PLN
Sery lokalne z gospodarstwa ekologicznego O@
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TATAR (120 g) 39 PLN
Tatar wotowy (100 g), ogérek konserwowy, AL

kapary, jajko, cebula, grzyby marynowane

MIX: deska wedlin, deska seréw, tatar (290 g) 49 PLN
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[TMNE TALERZE

ZIELONY TALERZ (350 g) < i 4 32 PLN
Soczewica, baktazan, mange, ogérek, : ! Y @
humus, béb, szpinak, pomidorki

‘
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SLEDZ (200 g) 27 PLN
Matias holenderski (100 g), ogérek konserwowy, | ¢gy r®
jabtko, cebula marynowana, mus chrzanowy

CARPACCIO WOLOWE (200 g) 39 PLN
Wotowina (50 g), kapary, grzyby marynowane, o

-
rukola, mus chrzanowy

JUPY

ZUPA RYBNA (250 g) 22 PLN
Dorsz, sandacz, seler, cukinia, kolendra ey
ZUPA Z PIECZONEGO BURAKA (250 g) : 22 PLN
Burak, ser kozi, cebulq, jabtko, cytryna

O
ZUREK (250 g) 22 PLN

Zakwas zytni, grzyby, jajko, biata kietbasa 1% ‘up ¢
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Room service:
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+ 20 PLN
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RYBY FISH

FISH & CHIPS (350 g) i 39 PLN
Dorsz (120 g), sos tatarski, satata, frytki

FISH & CHIPS (350 g) S B
Cod (120 g), tartar sauce, lettuce, fries

SANDACZ (250 g) 46 PLN
Sandacz (210 g), szpinak, marchewka j |un|or, e

groszek, béb, rzodkiewka, sos rakowy
ZANDER (250 g)

Zander (210 g), spinach, junior carrot, peas,
broad bean, radish, crayfish sauce

DANTE GEOWNE MATN DISH

STEK Z POLEDWICY (500 g) R 99PLN
Poledwica wotowa (200 g), papryka, cuklnia, R o
baktazan, frytki, sos pieprzowy 8
SIRLOIN STEAK (500 g)

Beef sirloin (200,g), peppers, zucchini,

aubergine, fries, pepper sauce

SCHABOWY (500 g) 39 PLN
Schab (170 g), kapusta zasmazana, koper, L)%

masto, ziemniaki
PORK CHOP (500 g)

Pork loin (170 g), fried cabbage, dill,
butter, potatoes

MAKARONY PASTA

Tagliatelle, brokuty, pieczarki, pomidory cherry,
sos mango (200g)
Tagliatelle, broccoli, champighons, chefry tomatoes,
. mango sauce {200/

POLICZKI WOLOWE (450 g) 54 PLN
Policzki wotowe (200 g), papryka, baktazan, ¥ | @ ¢ v
cukinia, medaliony ziemniaczane z brokutami

BEEF CHEEK (450 g)
Beef cheeks (200 g), peppers, eggplant,
zucchini,broccoli; potato souffle with broccoli

Falafel (80 g) Krewetki (40 g) Kurczak (80 g)
Falafel (80 g), Shrimps (40(g) Chicken (80 g) 4
29 PN 42pIN 34PIN COS.LEKKTEGD LIGHT DISHES
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SALATKA Z KURCZAKIEM (350 g) 34 PLN
Filet z kurczaka (100 g), satatq, %9 e

pomidory cherry, mango, sos

CHICKEN SALAD (350g)

Chicken fillet (100 g),dettuce, cherry tomatoes,
mango, sauce

(0S5 StODKTEGO SWEET TREATS

LODY (120 g) 19 PLN .
3 gatki lodéw, owoce, sos malinowy % o SALATKA Z KOZIM SEREM (250 g) . 34PLN
ICE CREAM (120 g) Kozi ser, satata, pomidory cherry, gruszka, 9 ._.' ®
3 scoops of ice cream, fruits, raspberry sauce marchewka, orzechy wtoskie, sos malinowy

GOAT CHEESE SALAD (250 g) = -

BROWNIE (120 g) 22 PLN Goat cheese, lettuce, cherry tomatoes, pear,
Czekoladowe brownie, wisnie, lody waniliowe oo » carrot, walnuts, raspberry sauce
BROWNIE (120 g)
Chocolate brownie, cherries} vanilla ice cream )

g SALATKA Z PSTRAGIEM LUB WATROBKA
SERNIK (200 g) Sernik, pomararcze [ 2 b 22 PLN SALAD WITH TROUT OR CHICKEN LIVER

Satata, truskawki, ogérek, rzodkiewka,
marynowana cebula (200 g)
Lettuce, strawberries, cucumber, radish,
pickled onions (200 g)

CHEESECAKE (200 g) Cheesecake, orange ho ¢

WEDZONY PSTRAG WATROBKA DROBIOWA
(100 G) (120 G)
¥ SMOKED TROUT (100 G) CHICKEN,ILIVER(]20 G)
4 36 PLN 29 PLN
e '.'; [ IR

Room service + 20 PLN
Room service + 20 PLN




WINA

BIALE

Pulpo Banbadido Albarino
Septimo Sentiendo Verdejo
Muddy Boots Chardonnay
Nos Racines Sauvignon Blanc
Sauvignon Blanc Friuli Grave-Pighin
Riesling Me

Antichello Pinot Grigio
ROZOWE

Rosé d’Anjou La Roséraire
Marquis de Goulaine

CZERWONE

Lopez De Haro Crianza Rioja
Leonard Road Shiraz

Grifone Primitivo

Conquesta Cabernet Sauvignon
Honoro Vera Garnacha

Malbec Select Saurus

BABELKI
Casa Bianca Prosecco Brut
Cava Stars Brut & Brut

Jacquart Mosaique Brut

PIW0

Zywiec KEG (0,51/ 0,3 1)
Zywiec Biate (0,5 1)
Zywiec IPA (0,5 1)
Zywiec APA (0,5 1)
Zywiec Porter (0,5 1)

Zywiec bezalkoholowy
(0,331)

REGIONALNE
Bosman (0,5 |)

29 PLN
19 PLN
24 PLN
19 PLN
35PLN
29 PLN
24 PLN

“29 PLN

32 PLN
22 PLN
22 PLN
19 PLN
30 PLN
37 PLN

25 PLN
24 PLN
139

130 PLN

80 PLN
120 PLN

90 PLN
169 PLN
134 PLN
120 PLN

135 PLN

145 PLN
99 PLN
99 PLN
90 PLN

140 PLN

179 PLN

150 PLN
140 PLN
299 PLN

17 PLN/ 12 PLN

Piwo kraftowe - zapytaj o oferte na miejscu

17 PLN
17 PLN
17 PLN
17 PLN

12 PLN

15 PLN

MOCNE ALKOROLE

NA POCZATEK

Martini Bianco, Rosso, Extra Dry, Fiero (4 cl)

Campairi (4 cl)
Aperol (4 cl)

BRANDY / KONIAK
Metaxa 5* (4 cl)
Stock 85 (4 cl)
Hennessy V.S. (4 cl)
Hennessy X.O. (4 cl)

RUM / GIN

Bacardi Blanca / Black (4 cl)
Cachaca (4 cl)

Gin Bombay (4 cl)

Heritage Magnolia Gin (4 cl)

SLODKIE
Saska smakowa
Bailey’s (4 cl)
Kahlua (4 cl)
Passoa (4 cl)
Amaretto (4 cl)

Cointreau (4 cl)

WHISKY / BURBON
Grant’s (4cl)

Dewar’s White Label (4 cl)
Auchentoshan 12 YO (4 ¢l)
Chivas Regal 12 YO (4 cl)

~ Jameson (4 cl)

Jim Beam Black (4 cl)
Jack Daniel’s (4 cl)
Laphroaig 10 YO (4 cl)

WODKI

Stock Prestige (4 cl)
Amundsen (4 cl)
Belvedere (4 cl)

Gorzka Zotgdkowa (4 cl)
Zubréwka (4 cl)

(4 cl)

18 PLN
18 PLN
18 PLN

26 PLN
26 PLN
34 PLN
65 PLN

22 PLN
22 PLN
28 PLN
38 PLN

14 PLN
24 PLN
20 PLN
20 PLN
18 PLN
22 PLN

24 PLN
22 PLN
36 PLN
36 PLN'
26 PLN
28 PLN
28 PLN
36 PLN

14 PLN
18 PLN
29 PLN
16 PLN
14 PLN
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SOFTY

Espresso (35 ml) / Americano (80 ml) 10 PLN
Cappuccino (150 ml) 14 PLN
Caffe Latte (200 ml) 14 PLN
Podwdijne espresso (70 ml) 14 PLN
Flat white (200 ml) | 14 PLN
Gorqca czekolada (150 ml) 14 PLN
Herbata lisciasta (200 ml) 14 PLN
Woda mineralna (330 ml / 700 ml) 9 PLN / 16 PLN
Pepsi / Pepsi MAX / Mirinda / 10 PLN
7 Up / Tonic (200 ml)

Soki owocowe(200 ml) 9 PLN
Swiezo wyciskany sok: 18 PLN

pomararnczowy / grejpfrutowy (200 ml)

Red Bull (250 ml) 16 PLN

LEGENDA KEY
Lokalna inspiracja Dostepne 24 h Soja L‘J Skorupiaki 4 -, Migczaki Mleko Lo Sezam ® _® Siarczyny
Local inspiration Available 24 h Soybeans D7 Shellfish Mollusks Milk ¢ Sesame ® Sulphites
Danie . -
wegetarianskie Orzechy inne Ryby o ° Gorczyca 2y Jaja s Gluten Seler Cytrusy
Vegetarian dish Tree nuts Fish o® \Mustard seeds Eggs 3% Gluten 4 Celery Citrus

Wszystkie ceny sqg w zlotych i zawierajq VAT. Karta obowiqgzuje od czerwca 2022 roku. Menu z gramaturg poszczegélnych sktadnikéw podaje-
my na zyczenie. Potrawy przygotowywane w naszej kuchni mogq zawieraé alergeny. Liste alergenéw podajemy na zyczenie. Wina zawierajqg
siarczyny. Wina dostepne sg rowniez wsprzedazy na wynos. Moze obowigzywa¢ optata korkowa, prosimy zapytacé kelnera. Alkohol szkodzi ;
zdrowiu. Napoje podajemy w naczyniach szklanych. W naszej restauracji obowiqzuje zakaz wykorzystywania zagrozonych gatunkéw ryb.
Promujemy odpowiedzialne rybotéwstwo.\Wszystkie ceny sq w zfotych i zawierajq VAT. All prices are in PLN and include VAT. The menu is available from June 2022.
The menu with the weight of individual ingredients is available on request’Dishes prepared in our kitchen may contain allergens. List of allérgens is available upon request. The wines
contain sulphites. We also offer wines to take-away. A corkage fee may be charged, for details please ask your waiter. Alcohol is harmful to your health. Drinks are served in glass
vessels. Itis forbidden to use endangered fish species in our restaurant. We promote responsible fishing.
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ACCOR ‘ LIVE LIMITLESS
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Jeste$ uczestnikiem programu ALL? Zdobywaj punkty Rewards
w naszych barach i restauracjach nawet, gdy nie nocujesz w
naszym hotelu. 1€ = 1 punkt Rewards.

Already a memberof ALL programme? Earn Rewards points in*
our bars and restaurants, even if you are not staying as a guest in
our hiotel. 1€ = 1 Rewards point. ‘




