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LA BRASSERIE

moderne

PRZYSTAWKI
Befsztyk tatarski/ Zottko confit / tosos Gravad Lax / Burak / Jabtko / Dignallae
Marynowane grzyby 75 PLN Wakame / Kawior z pstraga ~~ 69PLN
WEGAN QgHumus morelowy / Pieczona Tatar z tuiczyka / Ponzu / Awokado 79 PLN
marchewka / Kumin / Midd 65 PLN . T .
Krewetki / Czosnek / Chilli / Biate wino 90 PLN

WEGAN @ Purée z pieczonego topinamburu / ‘g .
Konfitowana kapusta / Puder z burakéw 62 PLN weean 67 Frytki/ Parmezan / Trufla 42 PLN
WEGAngieCZaFki / Karczochy / Kalarepka / Polskie ifrancuskie sery / Chutney
Seler naciowy 65 PLN z cebuli / Miod z kminkiem 70 PLN

ZUPY S MENU DEGUSTACYJNE ——
Zurek / Jajko / Biata kietbasa / 5;@0 4-daniowe menu 390 PLN
Puder zboczku 42 PLN 4-daniowe menu z degustacja wina 495 PLN
Zuparybna / Pomidory / Matze / Krewetki 69 PLN 5-daniowe menu 450 PLN
WEGAN g()ebulovva / Grzanki / Focaccia / Gruyéere 42 PLN 5-daniowe menu z degustacja wina 595 PLN
Consommeé z perliczki / Pierozki z gesing /
Satatka z boczniaka 45 PLN

Ryby i owoce morza pochodza ze zrdwnowazonych potowdw.

DANIA GLOWNE

Piers z kurczaka / Sos winny / Marchewka / Poledwica wotowa w pieprzu / Purée
Cebula pertowa 99 PLN ziemniaczane / Sos koniakowy 190 PLN
Filet z okonia morskiego / Dynia / Imbir / Udko z gesi confit / Modra kapusta / Purée
Beurre blanc 150 PLN z kasztandw z orzechami/ Sos winny 148 PLN
WEGAN g Bakfazan / Cukinia / Mus z pieczongj WEGAN gSeler confit / Czarny ryz / Majonez
papryki / Pesto 85 PLN lubczykowy / Oliwa smakowa 85 PLN
Dorsz / Sos z kiszonych ogdrkéw / Purée Schab cielecy / Edame / Mini marchewka /
7 selera z palonym mastem / Kawior z pstraga 139 PLN Pieczarki / Cebula pertowa 145 PLN
WEGAN g Risotto / Borowik / Smardze/ WEGAN ‘gTOfteHaCCi Z bOrOWikami / BOCZI’]iak/
Czarnakurka / Ziota 90 PLN Oliwa truflowa / Rozmaryn 90 PLN
Antrykot Black Angus 300 g/
Béarnaise truflowy 189 PLN
DODATKI —— DESERY
TN

Pieczywo rzemiesinicze 25 PLN 57,1@0

o . Creme brilée / Owoce ~~ 45PLN
Purée ziemniaczane 25 PLN g

i i igni 45 PLN

Frytk 25 PLN weean €7 Mus z ciemnej czekolady / Wisnia 5 PL
Zielona satata / Pomidor / Ogérek / Winegret 25 PLN Sernik baskijski / Lody 45 PLN
Warzywa sezonowe 25 PLN WEGAN g Lody i sorbety / Owoce 40 PLN
Petna lista alergendw zawartych w poszczegdinych m Skomentuj Sled? nas n Dotgcz do nas
daniach jest dostepna u kelnerdw. LA BRASSERIE MODERNE @BRASSERIEMODERNE BRASSERIE.MODERNE



