
Grifone - 
Lopez de Haro - 
Nocturne Château Purcari Rară Neagră -
Chianti Selvapiana Ruffina - 

Solaris
Rondo Regent
Johanniter
Rose

Primitivo
100% Tempranilo 

Băbească Neagră
Sangiovese

świeże & lekkie fresh & light

owocowe & smakowite fruity & tasty

Edition Abtei Himmerod - 
Domaine Haut Marin Perle - 
Antichello - 
Pago Casa Benasal Organic - 

Resling Feinherb
100% Sauvignon Blanc 

Pinot Grigio
Gewürztraminer, Moscatel

Bouchard Heritage -
Kingfisher -
Beauty in Chaos -
Lake Chalice The Nest - 

aromatyczne & pełne aromatic & full-bodied

bąbelki bubbles

Pinot Noir
Sauvignon Blanc 

Chardonnay
Sauvignon Blanc 

FR

NZ

US

NZ

wyważone & eleganckie balanced & elegant

Ugaba Anwilka - 
Gnarly Head 1924 Double Black -
Luma - 
Prazo de Roriz - 

Cabarnet Sauvignon, Petit Verdot, Syrah
Zinfandel, Pinot Noir

Nero D’Avola
lokalna mieszanka / local mix

IT

ES

IT

IT

PT

Antichello Prosecco
IL-Lusio Cava Brut
Cremant d’Alsace Brut Michel Leon
Pommery Apanage Brut

ES

FR

FR

FR

białe / white

różowe / rose

czerwone / red

ZA

MD

US

lokalne local

DE

FR

IT

ES

PL

PL

PL

PL

Mieszane Mixed drinks

odważne & mocne
strong & bold

lokalny wybór
local choice

na dobry początek
na start with

tradycyjne & czyste
traditional & pure

słodkie & wyraziste
sweet & expressive

gorzkie &  łagodne
bitter & mild

szlachetne & różnorodne
noble & diverse

eleganckie & renomowane
elegance & quality

wyśmienite & łagodne
savory & mild 

Belvedere Vodka 
(40% alk.)

Campari (25% alk.)
Martini (14% alk.)

Amundsen (40% alk.)
Gorzka Żołądkowa 
(40% alk.)
Orkisz (40% alk.) 
Żubrówka (40% alk.)

Saska (40% alk.)
Jägermeister (35% alk.)
Baileys (17% alk.)
Amaretto (17% alk.)

Bombay Gin (40% alk.)
Bacardi Carta Bianca 
(38% alk.)
Dictador Rum 12 YO 
(40% alk.)
Beefeater Gin (40% alk.)

Martell VS (40% alk.)

El Jimador (40% alk.)

Jack Daniels (40% alk.)
Jameson (40% alk.)
Laphroaig Select (40% alk.)
Auchentoshan 12 YO 
(40% alk.)
Jim Beam Black (40% alk.)

12,5% alk.
11,5% alk.

10,5% alk.
11% alk.

10,5% alk.
11% alk.
12% alk.
12% alk.

12,5% alk.
12% alk.
13% alk.
12% alk.

13% alk.
13% alk.

13,5% alk.
13,5% alk.

14,5% alk.
15% alk.
14% alk.

14,5% alk.

11% alk.
11,5% alk.

12% alk.
12,5% alk.

160
169
169
139

139
135
130
135

130
135
135
155

125
139
155
195

170
195
150
200

135
130
190
350

75 CL 25 CL 15 CL

56
58
58
47

40
44
45
48

46
46
55
56

40
45
55
70

60
68
55
68

34
38
38
32

30
30
30
28

30
31
35
35

25
30
35
45

38
44
36
45

30
31

ina      inesw     w

Amaretto Sour (6% alk.)
amaretto / sok z cytryny / cukier
amaretto / lemon juice / sugar

Old Fashioned (10% alk.) 
burbon / cukier / pomarańcza /
angostura
bourbon / sugar / orange / 
angostura

Negroni (22% alk.)
gin / Martini Rosso  / Campari /
pomarańcza
gin / Martini Rosso / Camparii / 
orange 

Mojito (11,5% alk.)
Bacardi white / limonka / mięta / cukier /
woda gazowana
Bacardi white / lime / mint / sugar /
sparkling water

Whiskey Sour (10% alk.)
Whiskey / sok z cytryny / cukier
Whiskey / lemon juice / sugar

40 pln / 20 cl

45 pln / 10 cl

40 pln / 14 cl

45 pln / 10 cl

Aperol Spritz (16% alk.)
Aperol / prosecco / woda gazowana /
pomarańcza
Aperol / prosecco / sparkling water /
orange

40 pln / 20 cl

30 pln / 14 cl

25 / 4 cl

25 / 4 cl
25 / 4 cl

25 / 4 cl
20 / 4 cl

25 / 4 cl
20 / 4 cl

20 / 4 cl
30 / 4 cl
22 / 4 cl
22 / 4 cl

40 / 4 cl
30 / 4 cl

40 / 4 cl

40 / 4 cl

40 / 4 cl
38 / 4 cl
40 / 4 cl
40 / 4 cl

36 / 4 cl

42 / 4 cl

30 / 4 cl

Alkohol szkodzi zdrowiu. Alcohol is harmful to your health.

Osobom do lat 18 alkoholu oraz napojów energetycznych nie podajemy. We do not serve alcohol or energy drinks to
persons under 18 years of age.

Wina zawierają siarczyny. Wina dostępne są również w sprzedaży na wynos. Może obowiązywać opłata korkowa,
prosimy zapytać kelnera. The wines contain sulphites. Wines are also available for take-away. A corkage fee may
apply, please ask your waiter.

Dołącz do programu Accor Live Limitless
i zdobywaj punkty w Winestone. Wystarczy
tylko zeskanować QR kod.  O więcej
szczegółów zapytaj naszą obsługę

Join the Accor Live Limitless program and
earn points at Winestone. Just scan the QR
code. Contact our staff for more details.

Micropolitan Poznań (10% alk.)
gin infuzowany kwiatem klitorii / Hyćka / nalewka z pigwy
gin infused with clitoria flower / Hyćka / quince tincture

40 pln / 22 cl

Dostępny również w wersji Virgin. Also available in a Virgin Version. 

https://www.vivino.com/IT/en/chateau-purcari-nocturne-rara-neagra-de-purcari/w/8860553
https://www.vivino.com/IT/en/chateau-purcari-nocturne-rara-neagra-de-purcari/w/8860553
https://www.vivino.com/IT/en/chateau-purcari-nocturne-rara-neagra-de-purcari/w/8860553
https://www.vivino.com/IT/en/chateau-purcari-nocturne-rara-neagra-de-purcari/w/8860553


Brownie bezglutenowe z orzechami włoskimi 
Gluten-free brownie with walnuts 

Kamienie Stones

Zupa z pieczonych pomidorów 
Roasted tomato soup
chips z jarmużu
kale chips

Żurek Wielkopolski 
Sour rye soup
purée ziemniaczano-chrzanowe / biała kiełbasa /
boczek / jajko
potato–horseradish purée / white sausage /
bacon / egg

warzywa okopowe / majeranek
root vegetables / marjoram

Alergeny / Allergens:

Alergeny / Allergens:

Alergeny / Allergens:

wołowina krzyżowa i łopatka (200g) / boczek / 
ser cheddar / bułka maślana / pomidor / sałata / 
piklowane i grillowane warzywa / majonez cytrynowy /
relish pomidorowy / frytki
cross-cut and shoulder beef (200g) / bacon / 
cheddar cheese / butter bun / tomato / lettuce / 
pickled and grilled vegetables / lemon mayonnaise / 
tomato relish / fries

pierś z kurczaka (150g) / boczek / jajko / pomidor / 
ogórek kanapkowy / majonez cytrynowy / frytki
chicken breast (150g) / bacon / egg / tomato / 
sandwich cucumber / lemon mayonnaise / fries

szynka Serrano / salami Finocchiona /
ser Blue de Auvergne / rolada kozia / 
ser Szafir / konfitura z czarnej porzeczki / oliwki
Serrano ham / Finocchiona salami / 
Blue de Auvergne cheese / goat cheese roll / 
Szafir cheese / blackcurrant jam / olives

ser Blue de Auvergne / rolada kozia / 
ser Szafir / konfitura z czarnej porzeczki / oliwki
Blue de Auvergne cheese / goat cheese roll / 
Sapphire cheese / blackcurrant jam / olives

Alergeny / Allergens:

Alergeny / Allergens:

Alergeny / Allergens:

Alergeny / Allergens:

sałata rzymska / boczek / jajko / pomidor koktajlowy /
grillowana pierś z kurczaka / grzanki 
romaine lettuce / bacon / egg / cherry tomato / 
grilled chicken breast / croutons

pieczony kozi ser (80g) / pieczony burak / gruszka /
orzechy włoskie / pomidor cherry 
baked goat cheese (80g) / roasted beetroot / pear /
walnuts / cherry tomato

Alergeny / Allergens: Alergeny / Allergens:

Zupy Soups
28 pln / 250g

Wszystkie ceny są w polskich złotych i zawierają VAT. All prices are in PLN and include VAT. 
Karta obowiązuje od kwietnia 2026 roku. The card is valid from April 2026.

Do usługi Room Service doliczamy opłatę serwisową w wysokości 20 zł. We add a service fee of PLN 20 to the Room Service.

Restauracja Winestone zaprasza od godziny 12:00 do 24:00. Winestone Restaurant welcomes you from 12:00 to 24:00. 
Kuchnia czynna do godziny 23:00. Kitchen open until 23:00. 

W naszej restauracji obowiązuje zakaz wykorzystywania zagrożonych gatunków ryb. Promujemy odpowiedzialne rybołówstwo. Our restaurant is not
allowed the use of endangered fish species. We promote responsible fishing.

Desery Desserts

piklowana rzodkiewka / szczypior / ogórek / cebula /
musztarda / kurka marynowana
pickled radish / chives / cucumber / onion / 
mustard / pickled chanterelle mushrooms
Alergeny / Allergens:

pieczony ziemniak / zielone jabłko / 
czerwona cebula / koper / krem chrzanowy
baked potato / green apple / 
red onion / dill / horseradish cream
Alergeny / Allergens:

ziemniaki / papryka chili / czerwone wino / oliwki tapas
potatoes / chili pepper / red wine / tapas olives
Alergeny / Allergens:

feta / koper włoski / czerwona cebula / cytryna / 
koperek / łosoś wędzony
feta / fennel / red onion / lemon / dill / smoked salmon
Alergeny / Allergens:

piklowane warzywa / grillowany ser halloumi / oliwki /
oliwa z oliwek / pieczywo
pickled vegetables / grilled halloumi cheese / olives / 
olive oil / bread

polędwica wołowa (100g) / pomidor koktajlowy /
piklowane warzywa / ser Lazur
beef tenderloin (100g) / cherry tomato / 
pickled vegetables / Lazur cheese

Alergeny / Allergens: Alergeny / Allergens:

białe wino / masło / pomidory cherry /
pietruszka / cebula / czosnek
white wine / butter / cherry tomatoes /
parsley / onion / garlic

młody brokuł / marchew / purée kalafiorowe z
masłem orzechowym / limonka
young broccoli / carrot / cauliflower purée with
peanut butter / lime

purée ziemniaczane / sos porowy na białym winie / 
groszek / brokuł
mashed potatoes / leek sauce with white wine / 
peas / broccoli

krewetki / pomidor cherry / pietruszka /
białe wino / masło
shrimps / cherry tomato / parsley / 
white wine / butter

boczek / jajko poche / cebula / czosnek /
pietruszka zielona / ser Emilgrana
bacon / poached egg / onion / garlic / 
parsley / Emilgrana cheese

sos maślany / szpinak / pomidor cherry /
groszek cukrowy
butter sauce / spinach / cherry tomato /
sugar snap peas

sos curry / komosa ryżowa / kolendra / 
chili / chips z jarmużu
curry sauce / quinoa / coriander / 
chili / veggie sweet potato chips

cukinia / bakłażan / papryka / cząstki ziemniaczane /
pieczone pomidorki cherry / sos blue cheese
zucchini / eggplant / bell pepper / potato wedges /
roasted cherry tomatoes / blue cheese sauce

Pierś z kaczki
Duck Breast (170g)
sos z czerwonego wina i wiśni / purée z pietruszki / 
szpinak / marchew 
red wine and cherry sauce / parsnip purée /
spinach / carrot

pieczony ziemniak z rozmarynem / 
mix świeżych sałat z warzywami
roasted potato with rosemary / 
mixed fresh salads with vegetables

Alergeny / Allergens: 

Alergeny / Allergens: 

Alergeny / Allergens: 

Alergeny / Allergens: 

Alergeny / Allergens: 

Alergeny / Allergens:

Alergeny / Allergens:

Alergeny / Allergens:

Alergeny / Allergens:

Alergeny / Allergens:

Alergeny / Allergens:

Kotlet schabowy z kością 
Pork chop with bone (200g)

Halibut (180 g) 
Halibut

Ryby i owoce morza
Seafood and fish

Krewetki smażone (100g)
Pan-Fried Shrimp

Łosoś pieczony (180g)
Baked salmon 

70 pln / 300g

87 pln / 370g

Tatar z polędwicy wołowej 
Beef tenderloin tartare (100g)

72 pln / 250g

Duże talerze Large plates
Stek z polędwicy wołowej 
Beef Tenderloin Steak (200g)

70 pln / 400g

33 pln / 300g

Burger wołowy WS
WS beef burger

Kamień śródziemnomorski 
Mediterranean stone

69 pln / 250g

Napoje gorące Hot beverages

Na chłodno Cool choices
Coca-Cola
Coca-Cola Light
Sprite
Fanta
Tonic Kinley 
Soki owocowe Fruit  juice
Sok ze świeżych owoców Fresh fruit juice
Red Bull
Woda mineralna (gazowana, niegazowana)
Mineral water (sparkling, still)

Lokalne piwa w butelce (6% alk.)
Local beers in bottles

Piwo bezalkoholowe (0% alk.)
Alcohol-free beer

Piwo z beczki Draft beer

Piwo Żywiec lager (5,5% alk.)
Żywiec beer lager 

Espresso 
Podwójne espresso Double espresso
Kawa Coffee
Cappuccino
Latte macchiato
Gorąca czekolada Hot chocolate
Herbata liściasta Leaf tea 
(zapytaj o smaki - ask for the flavours)

15 pln
20 pln
15 pln
18 pln
20 pln
20 pln
18 pln

14 / 25 cl
14 / 25 cl
14 / 25 cl
14 / 25 cl
14 / 25 cl
14 / 25 cl

24 / 20 cl
23 / 25 cl

12 / 33 cl    20 / 70 cl

Dobrze warzone 
ell brewedw

26 / butelka 50 cl
26 / bottle 50 cl

24 / butelka 50 cl
24 / bottle 50 cl

20 / 30 cl    24 / 50 cl

Flaki wołowe
Beef tripe soup

Kanapka klubowa
Club sandwich 

Kamień serów
Cheese stone 

70 pln / 500g

58 pln / 500g
55 pln / 180g

Sałatka cezar 
Ceasar salad 

Sałatka Winestone
Winestone salad

49 pln / 250g 51 pln / 250g

Śledź Matjas (80g)
Matjas Herring

40 pln / 250g

Smażone chorizo (100g)
Fried chorizo 

42 pln / 250g

Tost z awokado
Avocado toast 

42 pln / 250g

Startery Starters

Sałatki Salads

39 pln / 300g

Wegańskie
Vegan

Bez glutenu
Gluten Free

24/7
24/7

Orzechy
Nuts

Siarczyny
Sulphites

Soja
Soybeans

Ryby
Fish

Skorupiaki
Shellfish

Jaja
Eggs

Mleko
Milk

Gluten
Gluten

Gorczyca
Mustard

seeds

Seler
Celery

Sezam
Sezame

Menu z gramaturą poszczególnych składników podajemy na życzenie. The menu with the weight of individual ingredients is available on request.
Potrawy przygotowywane w naszej kuchni mogą zawierać alergeny. Lista alergenów znajduje się na ladzie barowej. Dishes prepared in our kitchen may
contain allergens. We provide a list of allergens upon request.

Sałatka z warzyw 
Vegetable Salad

Sałatka z polędwicą wołową
Beef Tenderloin Salad

55 pln / 300g 70 pln / 300g

purée ziemniaczane z gorczycą / 
mizeria z ogórków / koper
mashed potatoes with mustard /
cucumber salad / dill

Kalafior w tempurze
Tempura Cauliflower

Żeberka wieprzowe 
w sosie BBQ (350g)
Pork Ribs in BBQ sauce 

Makarony Pasta
Tagliolini z krewetkami
Tagliolini with shrimps

Spaghetti Carbonara
Spaghetti Carbonara

Ravioli z zielonymi szparagami
Ravioli with Green Asparagus

80 pln / 350g

60 pln / 350g

65 pln / 300g

50 pln / 320g

59 pln / 350g

155 pln / 400g

69 pln / 430g

83 pln / 370g

Alergeny / Allergens:

Alergeny / Allergens:

Alergeny / Allergens:

35 pln / 200g

35 pln / 320g

35 pln / 150gTiramisu
Tiramisu

Puchar lodowy z bitą śmietaną i świeżymi owocami 
Ice cream coupe with whipped cream and fresh fruit

biszkopty / włoska kawa / amaretto / bita śmietana / mascarpone
ladyfingers / Italian coffee / amaretto / whipped cream / mascarpone

cebulka w occie balsamicznym / 
kruszona feta/liście szpinaku
pickled onion in balsamic / 
crumbled feta / spinach leaves
Alergeny / Allergens: 

Pierogi z serem i szpinakiem
Dumplings with Cheese and Spinach 

49 pln / 300g


	40 pln / 20 cl
	45 pln / 10 cl
	30 pln / 14 cl
	40 / 4 cl 38 / 4 cl 40 / 4 cl 40 / 4 cl
	36 / 4 cl
	42 / 4 cl
	Dołącz do programu Accor Live Limitless i zdobywaj punkty w Winestone. Wystarczy tylko zeskanować QR kod.  O więcej szczegółów zapytaj naszą obsługę
	Join the Accor Live Limitless program and earn points at Winestone. Just scan the QR code. Contact our staff for more details.
	w     w
	ina      ines
	lokalne local
	75 CL
	25 CL
	15 CL
	Solaris Rondo Regent Johanniter Rose
	Edition Abtei Himmerod -  Domaine Haut Marin Perle -  Antichello -  Pago Casa Benasal Organic -
	Bouchard Heritage - Kingfisher - Beauty in Chaos - Lake Chalice The Nest -
	Grifone -  Lopez de Haro -  Nocturne Château Purcari Rară Neagră - Chianti Selvapiana Ruffina -


	Mieszane Mixed drinks
	Mojito (11,5% alk.)
	40 pln / 20 cl
	Aperol Spritz (16% alk.)
	Old Fashioned (10% alk.)
	45 pln / 10 cl
	Negroni (22% alk.)
	Whiskey Sour (10% alk.)
	40 pln / 14 cl
	Amaretto Sour (6% alk.)
	Micropolitan Poznań (10% alk.)
	40 pln / 22 cl

	odważne & mocne strong & bold
	lokalny wybór local choice
	na dobry początek na start with
	tradycyjne & czyste traditional & pure
	słodkie & wyraziste sweet & expressive
	gorzkie &  łagodne bitter & mild
	szlachetne & różnorodne noble & diverse
	25 / 4 cl
	Belvedere Vodka  (40% alk.)
	Jack Daniels (40% alk.) Jameson (40% alk.) Laphroaig Select (40% alk.) Auchentoshan 12 YO  (40% alk.) Jim Beam Black (40% alk.)
	25 / 4 cl 25 / 4 cl
	Campari (25% alk.) Martini (14% alk.)
	25 / 4 cl 20 / 4 cl
	25 / 4 cl 20 / 4 cl
	Amundsen (40% alk.) Gorzka Żołądkowa  (40% alk.) Orkisz (40% alk.)  Żubrówka (40% alk.)

	eleganckie & renomowane elegance & quality
	Martell VS (40% alk.)
	20 / 4 cl 30 / 4 cl 22 / 4 cl 22 / 4 cl
	Saska (40% alk.) Jägermeister (35% alk.) Baileys (17% alk.) Amaretto (17% alk.)

	wyśmienite & łagodne savory & mild
	El Jimador (40% alk.)
	40 / 4 cl
	40 / 4 cl 30 / 4 cl
	40 / 4 cl
	Bombay Gin (40% alk.) Bacardi Carta Bianca  (38% alk.) Dictador Rum 12 YO  (40% alk.) Beefeater Gin (40% alk.)

	świeże & lekkie fresh & light
	owocowe & smakowite fruity & tasty
	wyważone & eleganckie balanced & elegant
	aromatyczne & pełne aromatic & full-bodied
	Ugaba Anwilka -  Gnarly Head 1924 Double Black - Luma -  Prazo de Roriz -

	bąbelki bubbles
	Antichello Prosecco IL-Lusio Cava Brut Cremant d’Alsace Brut Michel Leon Pommery Apanage Brut
	30 / 4 cl

	28 pln / 250g


	Startery Starters
	Zupy Soups
	Duże talerze Large plates
	Desery Desserts
	Tatar z polędwicy wołowej  Beef tenderloin tartare (100g)
	72 pln / 250g
	Zupa z pieczonych pomidorów  Roasted tomato soup
	Kotlet schabowy z kością  Pork chop with bone (200g)
	70 pln / 400g
	Stek z polędwicy wołowej  Beef Tenderloin Steak (200g)
	155 pln / 400g
	Brownie bezglutenowe z orzechami włoskimi  Gluten-free brownie with walnuts
	35 pln / 200g
	piklowana rzodkiewka / szczypior / ogórek / cebula / musztarda / kurka marynowana pickled radish / chives / cucumber / onion /  mustard / pickled chanterelle mushrooms
	chips z jarmużu kale chips
	purée ziemniaczane z gorczycą /  mizeria z ogórków / koper mashed potatoes with mustard / cucumber salad / dill
	cukinia / bakłażan / papryka / cząstki ziemniaczane / pieczone pomidorki cherry / sos blue cheese zucchini / eggplant / bell pepper / potato wedges / roasted cherry tomatoes / blue cheese sauce
	Alergeny / Allergens:


	Puchar lodowy z bitą śmietaną i świeżymi owocami  Ice cream coupe with whipped cream and fresh fruit
	35 pln / 320g
	Alergeny / Allergens:

	Żurek Wielkopolski  Sour rye soup
	33 pln / 300g
	Alergeny / Allergens:
	Alergeny / Allergens:
	Alergeny / Allergens:
	Alergeny / Allergens:

	Śledź Matjas (80g) Matjas Herring
	40 pln / 250g
	Pierś z kaczki Duck Breast (170g)
	80 pln / 350g
	Żeberka wieprzowe  w sosie BBQ (350g) Pork Ribs in BBQ sauce
	69 pln / 430g
	35 pln / 150g
	Tiramisu Tiramisu
	purée ziemniaczano-chrzanowe / biała kiełbasa / boczek / jajko potato–horseradish purée / white sausage / bacon / egg
	pieczony ziemniak / zielone jabłko /  czerwona cebula / koper / krem chrzanowy baked potato / green apple /  red onion / dill / horseradish cream
	sos z czerwonego wina i wiśni / purée z pietruszki /  szpinak / marchew  red wine and cherry sauce / parsnip purée / spinach / carrot
	biszkopty / włoska kawa / amaretto / bita śmietana / mascarpone ladyfingers / Italian coffee / amaretto / whipped cream / mascarpone
	pieczony ziemniak z rozmarynem /  mix świeżych sałat z warzywami roasted potato with rosemary /  mixed fresh salads with vegetables
	Alergeny / Allergens:
	Alergeny / Allergens:


	Flaki wołowe Beef tripe soup
	39 pln / 300g
	Alergeny / Allergens:
	Alergeny / Allergens:
	Alergeny / Allergens:


	Napoje gorące Hot beverages
	Smażone chorizo (100g) Fried chorizo
	42 pln / 250g
	Kalafior w tempurze Tempura Cauliflower
	60 pln / 350g
	warzywa okopowe / majeranek root vegetables / marjoram

	Pierogi z serem i szpinakiem Dumplings with Cheese and Spinach
	49 pln / 300g
	ziemniaki / papryka chili / czerwone wino / oliwki tapas potatoes / chili pepper / red wine / tapas olives
	sos curry / komosa ryżowa / kolendra /  chili / chips z jarmużu curry sauce / quinoa / coriander /  chili / veggie sweet potato chips
	Alergeny / Allergens:


	15 pln 20 pln 15 pln 18 pln 20 pln 20 pln 18 pln
	Espresso  Podwójne espresso Double espresso Kawa Coffee Cappuccino Latte macchiato Gorąca czekolada Hot chocolate Herbata liściasta Leaf tea  (zapytaj o smaki - ask for the flavours)
	cebulka w occie balsamicznym /  kruszona feta/liście szpinaku pickled onion in balsamic /  crumbled feta / spinach leaves
	Alergeny / Allergens:


	Tost z awokado Avocado toast
	42 pln / 250g
	Alergeny / Allergens:
	Alergeny / Allergens:


	Makarony Pasta
	feta / koper włoski / czerwona cebula / cytryna /  koperek / łosoś wędzony feta / fennel / red onion / lemon / dill / smoked salmon

	Ryby i owoce morza Seafood and fish
	Alergeny / Allergens:

	Kamienie Stones
	Tagliolini z krewetkami Tagliolini with shrimps
	65 pln / 300g

	Na chłodno Cool choices
	krewetki / pomidor cherry / pietruszka / białe wino / masło shrimps / cherry tomato / parsley /  white wine / butter
	Burger wołowy WS WS beef burger
	69 pln / 250g
	70 pln / 500g
	Kamień śródziemnomorski  Mediterranean stone
	Krewetki smażone (100g) Pan-Fried Shrimp
	70 pln / 300g
	wołowina krzyżowa i łopatka (200g) / boczek /  ser cheddar / bułka maślana / pomidor / sałata /  piklowane i grillowane warzywa / majonez cytrynowy / relish pomidorowy / frytki cross-cut and shoulder beef (200g) / bacon /  cheddar cheese / butter bun / tomato / lettuce /  pickled and grilled vegetables / lemon mayonnaise /  tomato relish / fries
	szynka Serrano / salami Finocchiona / ser Blue de Auvergne / rolada kozia /  ser Szafir / konfitura z czarnej porzeczki / oliwki Serrano ham / Finocchiona salami /  Blue de Auvergne cheese / goat cheese roll /  Szafir cheese / blackcurrant jam / olives

	Coca-Cola Coca-Cola Light Sprite Fanta Tonic Kinley  Soki owocowe Fruit  juice Sok ze świeżych owoców Fresh fruit juice Red Bull Woda mineralna (gazowana, niegazowana) Mineral water (sparkling, still)
	14 / 25 cl 14 / 25 cl 14 / 25 cl 14 / 25 cl 14 / 25 cl 14 / 25 cl 24 / 20 cl 23 / 25 cl 12 / 33 cl    20 / 70 cl
	Alergeny / Allergens:
	białe wino / masło / pomidory cherry / pietruszka / cebula / czosnek white wine / butter / cherry tomatoes / parsley / onion / garlic

	Spaghetti Carbonara Spaghetti Carbonara
	50 pln / 320g
	Alergeny / Allergens:
	boczek / jajko poche / cebula / czosnek / pietruszka zielona / ser Emilgrana bacon / poached egg / onion / garlic /  parsley / Emilgrana cheese
	Alergeny / Allergens:


	87 pln / 370g
	Halibut (180 g)  Halibut
	Kamień serów Cheese stone
	55 pln / 180g
	Alergeny / Allergens:

	Kanapka klubowa Club sandwich
	58 pln / 500g
	młody brokuł / marchew / purée kalafiorowe z masłem orzechowym / limonka young broccoli / carrot / cauliflower purée with peanut butter / lime
	Alergeny / Allergens:

	ser Blue de Auvergne / rolada kozia /  ser Szafir / konfitura z czarnej porzeczki / oliwki Blue de Auvergne cheese / goat cheese roll /  Sapphire cheese / blackcurrant jam / olives

	Ravioli z zielonymi szparagami Ravioli with Green Asparagus
	59 pln / 350g
	pierś z kurczaka (150g) / boczek / jajko / pomidor /  ogórek kanapkowy / majonez cytrynowy / frytki chicken breast (150g) / bacon / egg / tomato /  sandwich cucumber / lemon mayonnaise / fries
	Alergeny / Allergens:



	Dobrze warzone
	ell brewed
	sos maślany / szpinak / pomidor cherry / groszek cukrowy butter sauce / spinach / cherry tomato / sugar snap peas
	Alergeny / Allergens:

	Łosoś pieczony (180g) Baked salmon
	83 pln / 370g
	Alergeny / Allergens:


	Sałatki Salads
	purée ziemniaczane / sos porowy na białym winie /  groszek / brokuł mashed potatoes / leek sauce with white wine /  peas / broccoli
	Alergeny / Allergens:

	Sałatka cezar  Ceasar salad
	49 pln / 250g
	Sałatka Winestone Winestone salad
	51 pln / 250g
	Lokalne piwa w butelce (6% alk.) Local beers in bottles
	Piwo bezalkoholowe (0% alk.) Alcohol-free beer
	26 / butelka 50 cl 26 / bottle 50 cl
	Alergeny / Allergens:
	sałata rzymska / boczek / jajko / pomidor koktajlowy / grillowana pierś z kurczaka / grzanki  romaine lettuce / bacon / egg / cherry tomato /  grilled chicken breast / croutons
	pieczony kozi ser (80g) / pieczony burak / gruszka / orzechy włoskie / pomidor cherry  baked goat cheese (80g) / roasted beetroot / pear / walnuts / cherry tomato

	24 / butelka 50 cl 24 / bottle 50 cl
	Alergeny / Allergens:
	Alergeny / Allergens:

	Piwo z beczki Draft beer
	Sałatka z warzyw  Vegetable Salad
	55 pln / 300g
	Sałatka z polędwicą wołową Beef Tenderloin Salad
	70 pln / 300g
	Piwo Żywiec lager (5,5% alk.) Żywiec beer lager
	20 / 30 cl    24 / 50 cl
	polędwica wołowa (100g) / pomidor koktajlowy / piklowane warzywa / ser Lazur beef tenderloin (100g) / cherry tomato /  pickled vegetables / Lazur cheese
	piklowane warzywa / grillowany ser halloumi / oliwki / oliwa z oliwek / pieczywo pickled vegetables / grilled halloumi cheese / olives /  olive oil / bread
	Alergeny / Allergens:
	Alergeny / Allergens:





