
 RESTAURANT

Par içi la suite

Wok de légumes d’été
Nouilles chinoises, carottes, courgettes bio, poivrons,
aubergines, sauce aigre douce

19€

Summer vegetable Wok

Burger Ranch 
Steak haché de boeuf 180g, cheddar, tomate, salade,
oignons rouges, frites, salade, sauce Ranch (yaourt,
ciboulette, citron et ail)

22€

Ranch Burger

Cabillaud au curry vert
Dos de cabillaud, tagliatelles de courgettes bio, lait de
coco, gingembre, citronnelle, oignons, ail, pâte de curry
vert, coriandre, riz

21€

Green Curry Cod

Plat du jour
A consulter sur l’ardoise

15€

Dish of the day

Salade Caesar
Poulet, tomates, salade, parmesan, bacon, oeuf poché,
croûtons, sauce Caesar

20€

Caesar Salad

Entrée en matière
Rouleaux de printemps
Sauce nuoc-mâm, crudités, galette et
vermicelles de riz, menthe

9€

Tartare de légumes
Tomate, courgettes bio, poivrons, oignons,
ciboulette

8€

Entrée du jour
A consulter sur l’ardoise

7€

Carpaccio de boeuf à la grecque
Olives, féta, concombre, herbes de
Provence, ail, boeuf

 8.5€

Spring rolls

Greek style beef carpaccio

Vegetable tartare

Starter of the day

Certains des produits de nos recettes sont congelés ou décongelés afin de garantir leur disponibilité 24h/24 - Some of our products in our recipes are frozen or thawed to garantee their availability 24/7.
Produits allergènes: consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant - Allergic products: consult the information at the reception desk of the restaurant.
Les plats “faits maison” sont élaborés sur place à partir de produits bruts - The “Homemade” dishes are prepared on site from raw products.
L’origine de nos viandes est affichée au sein de notre restaurant - The origin of our meats is displayed in the restaurant.
Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10% - The weights indicated are before cooking and may change by 10% more or less.
Prix nets en euros , tous nos prix sont en euros TTC, service compris - Net prices, all of our prices are in euros and includ VAT and service.

Derniers plaisirs

Crumble Ananas-Coco
Ananas, coco, gingembre et glace vanille

8.5€

Mousse au chocolat 8€
mousse au chocolat croquante
Crunchy chocolate mousse

Pineapple and coconut Crumble

Soufflé glacé au citron yuzu
Biscuit cuillère, soufflé glacé citron et
yuzu, gelée citron

9€

Dessert Du Jour
A consulter sur l’ardoise

7€

Dessert of the day

Yuzu lemon iced Soufflé
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