
I PREFERITI
YOUR PREFERRED

TENTAZIONI
TEMPTING & DESSERT

UN BUON INIZIO 
A GOOD START

LA CREMA CATALANA* ........................................................................................ € 8
Crema gratinata al rum | Rum flavored creme brûlé

LA TAGLIATA ......................................................................................................... € 8
di frutta fresca | Fresh fruit salad 

TIRAMISÙ* ............................................................................................................ € 8

TIRAMISÙ GLUTEN FREE*        .............................................................................. € 8

LA CHEESECAKE ................................................................................................... € 8
Cheese cake al cioccolato o al caramello | Chocolate or caramel cheese cake

LA VEGETARIANA    ........................................................................................... € 16
Salsa di pomodori datterini gialli, verdure grigliate, mozzarella fior di latte e basilico 
Yellow dates tomato sauce, grilled vegetables, mozzarella cheese and basil

LA MARGHERITA ............................................................................................... € 14
Mozzarella fior di latte, salsa di pomodoro e basilico
Tomatoes sauce,mozzarella cheese and basil 

LA GOLOSA ........................................................................................................ € 18
Mozzarella di bufala campana DOP, pomodori ciliegini e secchi, basilico e 
prosciutto crudo di Parma DOP
Buffalo mozzarella cheese, cherry and dry tomatoes, basil and Parma cured ham

POLPETTINE DI CECI              ............................................................................. € 12
Servite su letto di insalata e salsa yogurt 
Chickpea meatballs served with salad and yogurt sauce

IL TAGLIERE GOLOSO ........................................................................................€ 15
Speck, coppa, prosciutto di Parma DOP					             € 13
Smoked ham Speck, salted pork neck and Parma cured ham 

LA BRESAOLA  ................................................................................................... € 15
IGP della Valtellina con rucola e foglie di grana padano DOP
Air-dried salted beef with rocket salad ad Grana Padano cheese

LE VERDURE      .................................................................................................... € 15
Verdure grigliate al basilico con il tomino fondente
Grilled vegetables with basil and melted Tomino cheese

L’INSALATONA ................................................................................................... € 16
con misticanze, mais, pomodorini, tonno, pistacchi, uovo strapazzato, olio evo, 
miele, senape e succo di limone 
Salad with green leaves, corn, cherry tomatoes, tuna fish, pistachios, scrambled eggs,
e.v.o. oil, honey, mustard and lemon juice

L’INSALATA DI CESARE ....................................................................................... € 16
Lattuga, pomodorini, crostini, grana Padano DOP,pancetta,
petto di pollo grigliato, salsa al formaggio con acciughe e aglio 
Caesar salad: lettuce, cherry tomatoes, croutons, Grana Padano,
bacon, grilled chicken breast, cheese sauce with anchovies and garlic

SMASH CHEESEBURGER .................................................................................... € 18
Hamburger di bovino da 200 gr, pane al latte* cetrioli,bacon,
pomodori secchi, lattughe, salsa maionese e BBQ, servito con patate 
200 gr beef hamburger, milk bread* cucumbers, bacon,
dried tomatoes, lettuces, mayonnaise and BBQ sauce, served with potatoes

LA PICANHA ....................................................................................................... € 24 
di bovino, 250 g. in tagliata con patate arrosto
250 g. grilled beef picanha steak with roasted potato

IL BRANZINO ALLA LIGURE  .............................................................................. € 18
Branzino al forno con olive taggiasche, pomodorini e capperi		          € 16
Baked sea bass with Taggiasca olives, cherry tomatoes and capers

SEGUICI SU  FOLLOW US
ibis.com • all.com

PIATTO VEGETARIANO
VEGETARIAN

Gentile Cliente, è importante che chiunque è o pensi di essere intollerante o allergico a qualche alimento o 
ingrediente richieda al personale l’elenco degli ingredienti delle pietanze servite, completo di allergeni, che 
è a disposizione presso il nostro ristorante.

Dear Guest, please make sure, in case of intolerance or allergy to some food or ingredients, to request the list of 
ingredients of the served dishes with allergens, available at our restaurant.

PREZZI IVA INCLUSA
PRICE INCLUSIVE OF VAT

SUPPLEMENTO SERVIZIO RISTORANTE 2,00 € A PERSONA.
RESTAURANT SERVICE CHARGED 2,00 € EACH PERSON.

QUESTI PIATTI SONO PREPARATI CON PRODOTTI CONGELATI.
THESE DISHES ARE PREPARED WITH FROZEN PRODUCTS,

La tessera ALL permette di ottenere sconti esclusivi negli hotel Accor, compresi i prezzi riservati su questo 
menu. La sottoscrizione è facile e veloce, basta scansionare il QR code e inserire i propri dati. Al momento del 
pagamento mostra la tua tessera per ottenere gli sconti.

The ALL membership card allows you to get exclusive discounts at Accor hotels, including reserved prices on this 
menu. The subscription is easy and fast, just scan the QR code and enter your details. Show your card at the time of 
payment to receive the discounts.

PRIMI PIATTI 
PASTA DISHES
LE TROFIE AL PESTO ALLA PORTOFINO       ...................................................... € 13 
Trofie al pesto con patate e fagiolini					             
Trofie with pesto with potatoes and green beans

I CANNELLONI               ....................................................................................... € 13 
di ricotta ed erbette* senza glutine 
Ricotta cheese and swiss chard filled gluten free cannelloni 

BAULETTI PESCE SPADA* .................................................................................... € 16
Bauletti di pasta fresca all’uovo con pesce spada,			          € 14
aromatizzati alla menta, pomodorini e olive taggiasche
Fresh egg pasta with swordfish, flavored with mint,
cherry tomatoes and Taggiasche olives

IL COUS COUS HOME MADE  ............................................................................. € 12
Cous Cous con verdure saltate in padella e gamberetti* 
Cous Cous with sautéed vegetables and prawns*

LE LASAGNE* .................................................................................................... € 15
Alla bolognese 
Bolognese Lasagna

SENZA GLUTINE
GLUTEN FREE

PINSA FLAT BREAD* light, crispy, and irresistible

LE PINSE* leggera, fragrante, irresistibile

Un impasto unico con farine di frumento, soia e riso, lievitato lentamente per oltre 48 ore. 
Croccante fuori, soffice dentro
A unique dough made with wheat, soy, and rice flours, slowly leavened for over 48 hours. Crispy 
on the outside, soft on the inside


