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VORSPEISEN
STARTERS

Carpaccio di Manzo (A,B,N)� € 17,50
Rinderfilet, Rucola, Grana Padano, Pinienkerne
Beef filet, Arugula, Grana Padano, Pine seeds

Mozzarella di Bufala (A,B,I,N)� € 15,50
Büffelmozzarella, Kirschtomaten,  
Basilikumpesto, Rucola
Buffalo Mozzarella, Cherry tomato,  
Basil pesto, Arugula

Antipasti (A,B,C1,G,N,1,3)� € 14,50
Parmaschinken, Mailänder Salami, Zucchini, Paprika, 
Pilze, Aubergine, Grana Padano
Parma ham, Milan salami, zucchini, pepper, mushrooms, 
aubergine, Grana Padano

SUPPEN
SOUPS

Zuppa rustica al Pomodoro (A,B,H) � € 9,50
Rustikale Suppe aus Biotomaten, Basilikum
Organic tomato soup, Basil

SALAT
SALAD

Beilagensalat � € 6,50

Insalata Mista (H,I,N)� € 12,00
Bunte Blattsalate, Rucola, Tomate,  
Gurke, weißes Balsamico Dressing
Mixed lettuce, Arugula, Tomato,  
Cucumber, White balsamic vinegar dressing

wahlweise mit: / optional with:

Hähnchenbruststreifen� € 5,00
Chicken breast

Parmaschinken und Büffelmozzarella (B)� € 9,50
Parma ham

Caesar Salad (A,B,C1,G,H,I,J)� € 12,90
Römersalat, Parmesandressing, Croûtons,  
Parmesanspäne, Tomate, Gurke
Romain salad, Parmesan dressing, croûtons,  
shaved Parmesan, tomato, cucumber

wahlweise mit: / optional with:

Hähnchenbruststreifen� € 5,00
Chicken breast

HAUPTGERICHTE
MAIN COURSES

Italian Burger (A,B,C1)

Patty, Rucola-Frischkäsecreme, Tomate, Mozzarella und 
Pommes Frites
Patty, arugula-cream cheese spread, tomato, Mozzarella 
and french fries

125 g Rindfleisch� € 18,50
125 g beef

250 g Rindfleisch� € 24,50
250 g beef

Argentinisches  
Rib-Eye-Steak (200 g) (B,I,H,N) � € 32,00
Pommes frites, Zitronen-Thymianbutter, Salat
French fries, Lemon-thyme-butter, Salad

Gebratenes Lachsfilet  
mit Zitronenrisotto (A,B,C1,H,J,N)� € 23,90
Fried salmon filltet with lemon risotto

STEINOFENPIZZA
BRICK OVEN PIZZA

Pizza Margherita� € 11,00
Tomatensauce, geriebener Mozzarella (C1,B)

Tomato sauce, Grated Mozzarella

oder mit veganem Käse (2) 
or with vegan cheese

Belag nach Wahl:
Optional Toppings

Mailänder Salami (1,3)�€ 2,90
Milan Salami

Scharfe Salami (1,3)� € 2,90
Spicy Salami

Büffelmozzarella (B)� € 4,50
Buffalo Mozzarella

Italienischer  
Hinterschinken (1,3,5)� € 2,90
Italian ham

Grana Padano (A,B,2)� € 4,50
Grana Padano

Parmaschinken (1,3)� € 5,00
Parma ham

Pesto (A,B)� € 2,00
Pesto

Rote Zwiebel� € 1,00
Red onions

Oliven (11)� € 1,90
Olives

Milde  
Pepperoni (2,3,10)� € 1,90
Mild pepperoni

Rucola� € 1,50
Arugula

Champignons� € 1,90
Mushrooms

Thunfisch � € 2,00
Tuna

Chiliöl� € 0,50
Chili oil

Knoblauchöl� € 0,50 
Garlic

PASTA ITALIANA
Tagliatelle al Salmone (B,C1,J,N)� € 19,90
Lachswürfel, Babyspinat, Sahnesauce
Salmon, baby spinach, cream sauce

Tagliatelle Bolognese (A,B,C1,H,I,N)� € 14,90
Rindfleischsauce, Grana Padano
Beef sauce, Grana Padano

Spaghetti Carbonara (A,B,C1,1,3,H,I,N)� € 14,90
Speck, Ei, Sahne, Grana Padano, Petersilie
Bacon, Egg, Cream, Grana Padano, Parsley

Rigatoni mit Pesto Genovese (A,B,C1,h,I,N9)� € 14,00
Kirschtomaten, Basilikum Pesto, Pinienkerne
Cherry tomato, Basil pesto, Pine seeds

Spaghetti aglio e olio (C1) � € 13,00
Olivenöl, Chili, Knoblauch, Petersilie, Kirschtomaten
Olive oil, Chili, Garlic, Parsley, Cherry tomato

wahlweise mit: / optional with:

Hähnchenbruststreifen� € 5,00
Chicken slices

Büffelmozzarella (B)� € 4,50
Buffalo Mozzarella

Spaghetti Pomodoro (C1,H) � € 11,00
Tomatensauce, Basilikum
Tomato sauce, basil

DESSERT
Tiramisu della Casa (A,B,C1,E,N,10,13)� € 11,00

Apfelküchle mit Vanilleeis (A,B,C1) � € 10,50
Apple pie with vanilla ice cream

Naturjoghurt oder Sojajoghurt (G,3) � € 6,00
mit frischen Früchten (B,3)

Plain yogurt or soy yogurt with fresh fruits

Ben & Jerrys Fairtrade Ice cream� € 6,00
je Becher 100 ml, per cup 100 ml

Strawberry Cheesecake, Cookie Dough,  
Peanut Butter Cup, Cookie on Cookie Dough 

KAFFEESPEZIALITÄTEN
COFFEE

Kaffee Crema� € 3,50

Cappuccino� € 4,50

Milchkaffee� € 4,50
Café Latte

Espresso� € 2,90

Espresso Macchiato� € 3,00

Doppelter Espresso� € 4,20

Latte Macchiato� € 4,50

Glas Tee� € 3,50

Glas of tea

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
SOFT DRINKS

Franken Brunnen� 0,25l € 3,00 
Exquisit medium� 0,75l € 6,50 
Mineral water

Franken Brunnen� 0,25l € 3,00 
Exquisit naturell� 0,75l € 6,50 
Still mineral water

Coca Cola� 0,2l € 3,50
Classic, light, zero

Fanta� 0,2l € 3,50

Mezzo Mix� 0,2l € 3,50

Sprite� 0,2l € 3,50

Säfte verschiedene Sorten 
Different juices� 0,2l € 3,90 
� 0,4l € 5,90

Auch als Schorle� 0,2l € 3,50
As a spritzer� 0,4l € 4,50

Eistee � 0,33l € 4,50 
Pfirsich/Granatapfel  
Peach/pomegranate

BIERE
BEERS

Tucher Lager hell� 0,5l € 5,50

Tucher Pils� 0,5l € 5,50

Tucher  
Hefeweißbier� 0,5l € 5,50
Kristall, leicht, alkoholfrei

Grünerla  
Vollbier� 0,33l € 4,50

Lederer Pils� 0,33l € 4,50

Jever Fun� 0,33l € 4,50
Alkoholfrei, without alcohol

OFFENE WEINE
WINE BY GLAS

Weiss, white

Silvaner,  
trocken� 0,2l € 7,00
Castell-Castell, Steigerwald

Chardonnay,  
trocken � 0,2l € 6,50
Prodigio del Sole, Apulien, 
Italien

Pinot Grigio,  
trocken � 0,2l € 7,00
Prodigio del Sole, Venezien, 
Italien

Weißburgunder,  
trocken� 0,2l € 7,50
Graf Schönborn, Mainfranken

Riesling,  
trocken� 0,2l € 7,50
Graf Schönborn, Mainfranken

Lugana,  
trocken� 0,2l € 8,50
Tenuta Roveglia, Italien

Rosé, rose

Bardolino Chiaretto,  
trocken� 0,2l € 8,00
Guerrieri Rizzardi, Italien

Rot, red

Montepulciano d’Abruzzo, 
trocken� 0,2l € 7,00
Valle D’oro, Italien

Merlot, trocken� 0,2l € 6,50
Prodigio del Sole, Apulien, 
Italien

Spätburgunder,  
trocken � 0,2l € 7,50
Graf Schönborn, Mainfranken

Syrah, trocken� 0,2l € 7,50
MAN Family Wines, Cape 
Coast, SüdafrikaRi publium
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