
*No dude en dirigirse a nuestro equipo de sala para cualquier información 
adicional sobre nuestra carta, que incluye opciones vegetarianas. 
También estamos a su disposición para adaptarnos a sus necesidades específicas:
alergias, intolerancias, opciones veganas, etc

postres

DÚO DE PROFITEROLES DE VAINILLA Y CHOCOLATE
COULANT DE CHOCOLATE

CHARLOTTE DE PERA

Caramelo de mantequilla salada
TARTA DE LIMÓN CON MERENGUE

Mango fresco salteado y coulis de maracuyá
ARROZ CON LECHE DE MANGO Y MARACUYÁ

8€
8€

7€
8€

7€

entrantes

platos principales

QUESO SAINT-MARCELLIN AL HORNO
Tostada de pan con frutas confitadas, miel y tomillo

HUEVO DEL DÍA

10€

7€

7€
7€

8€

PUERROS ASADOS CON VINAGRETA
Con crumble de panceta

SOPA DEL DÍA

ENSALADA DE MOLLEJAS
Ensalada verde, mollejas de pollo, picatostes, parmesano, tomates confitados, crema de balsámico

BAVETTE DE TERNERA
Salsa de chalota, patatas fritas y ensalada verde

FILETE DE MAGRET DE PATO
Puré de boniato, jugo de carne a la mostaza y hojas de mostaza

LOMO DE MERLUZA
Crema de apionabo, aceite al limón y palomitas de trigo sarraceno

22€

22€

20€

ENSALADA CAMPESINA
Ensalada de mollejas con tostada de queso de cabra

18€

19€PLATO VEGETARIANO
Risotto cremoso con pesto de pistacho y rúcula

PATATAS FRITAS OR ENSALADA 3€

ENSALADA CÉSAR
Pollo empanado, bacon, tomates confitados, huevo escalfado, salsa César

18€

Con crema inglesa


