
Focaccia aux olives de Nyons, 5
Bol d’olives AOP (Lucques, Nyons, Picholine), 5 

Mini arancini au citron, 8
Friture du jour, 7 

La planche de charcuterie du Sud, 12 - ou sa version fada, 19 
La planche de fromages du Sud, 14 - ou sa version fada, 22 

La planche mixte fada, 22

Caillé niçois & socca craquante, 7 
Shooters de gaspacho, 9

Trio à tartiner (tapenade, aubergine, tomate), 8
Le Croque de Pépé, 10

À PICORER

NOS PLANCHES

NOS PLATS SIGNATURES

Grande assiette de frites à la provençale, 8 

Légumes marinés & socca niçoise, 8

Ratatouille, 7

Stracciatella & huiles d’olive AOP, 11

Risotto de petit épeautre aux courgettes, 10 

Carpaccio d’artichauts, 9 

Riz rouge de camargue parfumé, 5

Légumes braisés et aromatisés, 8 

Seiches à la grillade, 10 

Mi-cuit de thon aux herbes, 12

Palourdes, 11 

Gambas flambées au pastis, 15

Sardines grillées, 8

Tartare d’huîtres de l’étang de Thau, 11

Vitello Tonnato, 10 

Tartare de bœuf à la provençale, 11 

Tataki de bœuf façon « Rosé », 10

Filet de Chapon de mer, 26 
Risotto de petit épeautre aux courgettes

Paillard de poulet, 19 
Frites à la provençale

Tagliatelles aux palourdes et courgettes, 20 

Ratatouille façon Chakchouka, 16
Sortie du four avec son oeuf

Salade Niçoise, 17 
Dans sa version Escoffier

Pêche/Viande du jour, selon arrivage

NOS ASSIETTES
SEUL OU À PARTAGER, 1, 2 OU 3 POUR LES PLUS FADAS !



Paris-St Tropez, 8
Veiroun de Berne Blanc Pétillant Extra Brut +3 

Mousse au chocolat crumble d’amandes, 7
Veiroun d’Orange Colombo +3 

Cheesecake au calisson d’Aix, 8
Veiroun de Vermouth de Forcalquier +3 

Tarte tatin de pêche, caramel à la lavande, 9
Veiroun de Rinquinquin +3  

Fraises, sirop de basilic, 8
Veiroun de Pistou Smash (gin, citron, pistou) +3 

Tarte au citron de Menton, 8
Veiroun de liqueur de bergamotte +3 

DESSERTS

Trio de desserts seuls, 7
Café/thé gourmand, 9

Farigoule gourmande, 10
Pétillant de Berne gourmand, 14

Chou, Calisson d’Aix, Tartelette citron

NOS GOURMANDS

Pélardon, confiture d’olives,  8
Veiroun de Noix de la Saint-Jean +3 

FROMAGE

Découvrez pour chaque fromage/dessert, l’accord de veiroun  
(petit verre) qui s’accordera au mieux et le sublimera



LES APÉRITIFS

LES DIGESTIFS

Pastis n°2, Distillerie de la Plaine, 
Marseille | 3 cl .............................................................................5

Pastis Henri Bardouin, Forcalquier, 
Provence | 3 cl ............................................................................5

Ricard - Pastis 51 | 3 cl ..............................................4

Farigoule de Forcalquier | 4 cl .......................7

Liqueur de cédrat, Nardini | 4 cl .................9

Liqueur de bergamotte, Quaglia | 4 cl .......8

Liqueur de camomille, Quaglia | 4 cl ........8

Liqueur de violette, Quaglia | 4 cl..................8

Limoncello, Villa Massa | 4 cl ...........................7

Liqueur Saint-Germain | 4 cl ........................10

Liqueur de plantes,  
Elisir MP Roux | 3 cl .....................................................10

Marc de Provence, Cordelier | 3 cl ........10

Absinthe, Pernod | 3 cl ..............................................9

Bailey’s | 6 cl ...........................................................................8

Get 27 - 31 | 6 cl .................................................................7

Eau-de-vie de Poire ou Mirabelle | 4 cl ... 9

Rinquinquin à la pêche | 6 cl ...........................6

Noix de la Saint-Jean | 6 cl ................................6

Orange Colombo | 6 cl ............................................6

Vermouth de Forcalquier | 6 cl .............................6

Suze | 6 cl ....................................................................................6

LES CHAMPAGNES
12,5 cl 37,5 cl 75 cl

Tsarine Brut 55

Laurent-Perrier Brut 14 45 80

Laurent-Perrier Brut Millésimé, 2008 120

Laurent-Perrier, Cuvée Rosé 100

Veuve- Clicquot, 2008 Vintage Reserve 125



LES ROSÉS

15 cl 50 cl 75 cl 1,5 l 3 l

Rosé Fruité 2019  
Var IGP

6 24

 Rosé Fleuri 2019, Château Barbebelle 
Côteaux d’Aix-en-Provence AOC

6 26 50

Les Monges 2018, Domaine de la Mongestine 
Côteaux d’Aix-en-Provence AOC  

7 32

Roquerousse 2018, Château de Calavon  
Côteaux d’Aix-en-Provence AOC 

34

Madam 2019, Domaine de Cantarelle 
Côtes de Provence AOC

35

M de Minuty,  
Côtes de Provence AOC

37

By. Ott, 2019, Domaine Ott  
Côtes de Provence AOC 

29 39

 Up Rosé 2019, Domaine Ultimate Provence  
Côtes de Provence AOC

7,5 37 75 130

Domaine des Clairneaux 2019  
Sancerre AOC

41

La Chapelle Gordonne 2019,  
Côtes de Provence AOC

44

Clos Mireille 2019, Domaines Ott,  
Côtes de Provence AOC

55

BIO

VEGAN

NATURE



LES BLANCS
15 cl 37,5 cl 75 cl 150 cl

Liberty Nages, Château de Nages 
Vallée du Rhône 

6 27

Château des Bertrands 2018 
Côtes de Provence AOC 

7 32

Chablis 2018, Domaine Gueguen 
Chablis AOC 

7,5 20 34 65

Château de Calavon 2017 
Côteaux d’Aix-en-Provence AOC 

36

Château d’Estoublon 2015, Domaine d’Estoublon 
Côtes de Provence AOC 

47

Georgette 2019, Domaine de la Mongestine 
Côtes de Provence AOC 

49

Berne Blanc Extra Brut Pétillant, Château de Berne  
Provence

9 42

BIO

VEGAN

NATURE

LES ROUGES
Terroirs Rabelaisiens  
Chinon, 2017

6 16 28

Rouge Fleuri 2016, Château Barbebelle  
Côteaux d’Aix-en-Provence AOC

32

Reynard Rebels NV, Domaine Milan 
Provence,  

7,5 36

Tradition 2015, Château de Calavon  
Côteaux d’Aix-en-Provence AOC 

8 38

Château des Annereaux 2016 
Lalande de Pomerol AOC 

9 25 48

Château Beauchêne 2016 
Châteauneuf du Pape AOC

53

Gevrey-Chambertin Vieilles Vignes 2017, Domaine Cluny 
Gevrey-Chambertin AOC

74



LES SODAS

LES JUS

LES EAUX

LES BOISSONS CHAUDES

Thé Glacé maison  | 30 cl ...............................6

Citronnade maison  | 30 cl ...........................6

Ginger Ale, Finley | 20 cl ........................................5

Ginger Beer, Fever-Tree | 20 cl .......................5

Tonic Water, Fever-Tree | 20 cl .......................5
 Classic, Aromatic, Mediterranean

Jus d’orange pressé | 25 cl ...........................5,5

Nectar et jus Alain Milliat | 33 cl .............6,5
Pomme Coxs, Pêche Jaune,  Raisin 
Blanc, Tomate Rouge,  Abricot Bergeron, 
Framboise

Evian | 50 cl | 100 cl....................................................4 | 6

Badoit | 50 cl | 100 cl ................................................4 | 6

Chateldon | 70 cl ...............................................................7

Espresso Alleanza, Segafredo, 
Amérique Latine | 4  cl ..........................................2,8

Café allongé | 12 cl ..................................................3,2

Double espresso | 8 cl ................................................4

Macchiato | 9 cl ............................................................3,5

Nectar et jus Granini | 25 cl ...............................5
Orange, Pomme, Abricot, Ananas, 
Pamplemousse, Fraise, Tomate

Perrier | 33 cl ...........................................................................4

Supplément sirop ...................................................0,5

Parmi notre sélection Monin

Cappuccino | 20 cl ...................................................4,5

Flat White | 20 cl................................................................5

Latte | 35 cl ..........................................................................5,5

Chocolat Chaud | 35 cl ...........................................5

Thé Kusmi Tea | 35 cl....................................................4

Schorle à la pomme, Les Filles de 
l’Ouest | 33 cl ..........................................................................6
Pomme bio, Pomme-Cassis bio, Rhubarbe

Coca-Cola | Light | Zero, Sprite, 
Fanta | 33 cl .............................................................................5

Orangina, FuzeTea | 25 cl .....................................5

Schweppes Agrumes ou Tonic | 25 cl ....5

BIO

VEGAN

NATURE



LES COCKTAILS
Frosé Fleuri | 18 cl ............................................................11
Granita de rosé Barbebelle, sirop de fraise, 
jus de citron

Ma Mauresque | 18 cl ..................................................9
Pastis artisanal infusé à la sauge,  
citron jaune, sirop d’orgeat, eau pétillante

L’Or Bleu | 18 cl .................................................................. 13
Gin XII de Provence, confiture de myrtilles 
trempée au bitter à la lavande, citron 
jaune, Aromatic Tonic Fever-Tree

Pistou Smash | 10 cl .................................................... 12
Gin XII de Provence, jus de citron,  
sirop de pistou maison

Gin Tomate | 18 cl .......................................................... 12
Gin Mistral de Provence infusé à l’eau 
de tomate maison bio, Tonic Fever-Tree, 
poivre de Timut

Spritz du Maquis | 15 cl ......................................... 12
Liqueur de cédrat, parfum de laurier, 
pétillant de Berne, eau pétillante

Rinquinquin Spritz | 15 cl .....................................10
Rinquinquin à la pêche, Aperol, pétillant 
de Berne, bitters, eau pétillante

LES SANS ALCOOL

Citronnade au pistou | 25 cl .............................7
Citron pressé, pistou maison

Abricota | 25 cl .....................................................................7
Granita abricot, infusion de thym, miel

Pimpinelle | 25 cl ................................................................8
Thé glacé à l’hibiscus et à l’anis vert

LES BIÈRES

LES PRESSIONS

Birra Moretti | 25 cl | 50 cl ................................5 | 8

Ciney Blonde | 25 cl | 50 cl .......................5,5 | 9

LES BOUTEILLES

Houblonée à Cru, Bière de la Plaine, 
Marseille  | 33 cl.............................................................7,5

Daurade - Blanche- Bière de la Rade, 
Toulon  | 33 cl  ................................................................7,5

Ambrée, La Brasserie Fondamentale, 
Paris | 33 cl ..............................................................................7,5

IPA, La Brasserie Fondamentale,  
Paris | 33 cl ...............................................................................7,5

Heineken | 33 cl....................................................................6

Heineken 0.0 - sans alcool | 33 cl ..............6

Cidre, Sassy | 33 cl ........................................................6

Cidre Rosé, Sassy | 33 cl ..................................6,5



LES SPIRITUEUX

GIN | 4 CL

Mistral Gin, Provence ...................................................9

Cantarelle Amphored Aged, Provence 9

Gin XII, Distillerie de Forcalquier, 
Provence .........................................................................................8

Massalia Dry Gin, Distillerie de la 
Plaine, Provence ..................................................................9

Generous , Odevie, Charente....................9

Malfy Con Limone, Italie ......................................9

Madame, Del Professor, Italie .....................10

Monkey 47, Allemagne .............................................. 12

Hendrick’s, Écosse ........................................................10

Tanqueray Flor de Sevilla, Écosse .........10

Daffy’s, Écosse ................................................................. 12

VODKA | 4 CL

Fair Quinoa, France .....................................................9

Grey Goose, France..................................................10

Hophead Hop, Californie .....................................10

Absolut, Suède .....................................................................8

Wyborowa, Pologne ......................................................7

TEQUILA & COUSINS | 4 CL

Tequila Olmeca Blanco, Mexique ...............7

Tequila Casamigos Reposado, Mexique 13

Pisco Waqar, Chili .........................................................9

Cachaça Sagatiba, Brésil...................................8

WHISKY | 4 CL

Nikka From The Barrel, Japon ..................... 12

Malt & Grain, Ichiro’s Malt, Japon ........ 16

Linkwood 2010, Very  cloudy, 
Signatory, Écosse .........................................................10

Lagavulin, 16 ans, Écosse .................................. 14

Talisker Port Ruighe, Écosse ...........................10

Aberlour, 10 ans, Écosse ......................................10

Chivas, 12 ans, Écosse ........................................... 12

Haig  Clubman, Écosse ............................................9

J&B, Écosse ...............................................................................7

Jameson, Irlande ..............................................................9

Jack Daniel’s, États-Unis .........................................9

Bullet Rye, États-Unis ...................................................9

RHUM | 4 CL

New Grove Plantation, Ile Maurice.............8

Chalong Bay, Basilic Thaï, Thaïlande 10

Zacapa, Solera 23, Guatemala ................... 13

Plantation Original Dark, Caraïbes .........8

Plantation Pineapple, Caraïbes ....................8

Havana  club, Cuba .....................................................8

Supplément Soft  
(Coca, Jus, Schweppes) ............................................... +2

Supplément Tonic Fever-Tree  
(Tonic, Aromatic, Mediterranean).......................... +3




