MERCURE

HOTELS

ORLEANS PORTES DE SOLOGNE

Brasserie Moderne O Deux Sens

Du Lundt au Dimanche
de 12h00 a 14h00 et de 19h00 a 22h00

Réservations au 02 38 49 99 99 ou auprés de la Réception




la Carte

Sauf week-end et jours fériés

Plat du jour + Café/Thé gourmand ......cccceeuiriiiiiiiiiiiiiiececccececeeeeee 17.00€
FOPMUIE 2 PlOtS weeeeeeeeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeenneeesesenneesssennsessssnnsssssssnnnssssssnsnsssssnnnnnssssnnns 19.50€
FOIMUIE B PlatS. e ieiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeeeeeaeessesanneessssnnnsssssnnnssssssnnnssssssnnnnssesnnns 23.50€
FOIMUIE 2 PlAtS wueeiiieieieeeieeeeeeeeeeee ettt eeeeteaeeeeeeaaneessssnnnesssessnnnsssssnnsssssssnnnnssssnnns 24.00€
FOIMUIE 3 PlOtS ceoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeneeeesennnseesessnnnesssssnnsssssssnsnsssssnnsnnssssnnnnnssssnnns 32.00€

les Entrées

Asperges blanches de Tigy, mousse de chévre, huile aux herbes, tuile salée .  109.00e

ﬁ Gravlax de saumon a I'aneth, créme montée au baies roses, tartare de

11.00€
CONCOMDBIE ittt
Burrata au caviar d'aubergine, tomate séchée et pesto de roquette............. 11.00€
Terrine de foie gras de canard mi cuit maison, chutney de pomme aux
épices et toast de pain aux fruits (supplément formule +4€) ...cocvvviviviennneee. 15.00€

i? La suggestion du Chef

Tous nos plats sont élaborés a partir de produits bruts




les Plats

Filet de cabillaud, fumé de poisson & la créme de tomate, poélée de

pousses d'épinard et carotte fane .. 18.00€

Filet de bar, créme de vin blanc au ceuf de poisson, risotto d'épeautre et

|égumes de printemps (supp|ément formule +5€) .............................................. 20.00€

77 Notre plat signature : Le canon de volaille aux morilles, creme de morilles

et tagliarini frais de la maison CarNiato .. 16.00€

Carré de porcelet a la persillade, jus de viande tranché & I'huile

d'estragon, pomme de terre darphin ... 18.00€

Les Fromages

L'assiette de fromages de I'Etable & la Table d'Olivet ..o, 9.00€

Les Desserts

Café ou thé gourmand ... 8.00€
Tartare de mangue & fruit de la passion - sablé diamant vanille chocolat,

MoUSSe A [a NOIX dE COCO ittt 10.00€
Chou garni de créme a la pistache - confit et sorbet de framboise ............... 10.00€
Pavlova aux fraises et créme de citron Vert ..., 10.00€

ik Moelleux au chocolat Tropilia 53% de Valrhona - coeur de cérise

amarena et sorbet cerise griotte . 10.00€

Coupe Colonel : 2 boules sorbet citron, vodka de Faronville (Loiret 45) ........ 9.00€

Notre offre continue...

Découvrez notre carte "la Brasserie” sur la paoe suivante
Pag

NPT, % if La suggestion du Chef

Tous nos plats sont élaborés a partir de produits bruts




les Plats

L'omelette minute avec sa salade et ses frites maison ..o, 10.00€
L'assiette de pates fraiches du moment ..o, 12.00€
i} Le burger O DEUX SENS ...t ssss st ssssss s 17.00€

steak haché charolais, cheddar, lard, tomate, oignons, sauce barbecue avec ses frites

maison

L'entrecéte beurre maitre d'hétel servie avec ses frites maison

TQUITE L oottt 19.00€
T XL ettt st s s ts s s s e neasaensaesesasnaeas 25 00€
Tartare de boeuf préparg, frites et salade ..., 17.50€
La planche & partager (2 personnes) : charcuterie, fromage et tartinade ....... 12.00€

Bowl & Salade

Bowl gravlax de saumon, mangue, avocat, riz et cacahuétes .....ovvvivevirrineenee 16.00€

Salade estivale tomate, concombre, feta, chiffonnade de jambon Serrano &

O COIC CIA tueeeee oot e e e e e e e ee e e e e e e eseeseseeseseaseseseesesessesseseasesassesseseneesasseseesenseseasessaseasesessesasenensnsenens 16.00€

AQP\ FA'T%,@ i? La suggestion du Chef

Tous nos plats sont élaborés a partir de produits bruts




