
L A  C A R T E  D U  S O I R

23€

24€

 V I A N D E S
Mijoté  de  bœuf  aux légumes

Fi let  de  canette ,  jus  ac idulé  à  l ’orange ,
mousse l ine  de  panais  et  pet i t s  légumes

23€

24€

P O I S S O N S
Cassolette  de  la  mer  aux pet i t s

légumes

Fi let  de  Saint  Pierre ,  sauce  sauge ,
mousse l ine  de  butternut  et  pet i t s

légumes

P L A T S

20€

20€

Crémeux de  r iz  vénéré  au  la i t  de  coco et  pet i t s  légumes

Burger  des  Copains  (pain  br ioché ,  conf i t  d ’o ignons ,  tomates  séchées ,  sa lade ,
Bethmale ,  s teak haché façon bouchère ,  sauce  des  Copains )

Tart i f lette  au  fromage de  brebis  et  sa lade  verte

Raclette  tradit ionnel le

Garbure  au conf i t  de  canard

S P E C I A L I T É S  M O N T A G N A R D E S
20€

29€/pers

22€

Assiette  de  fromages  Pyrénéens  et  son cromesqui  au  greui lh  de  brebis  

Soir  d ’Automne (Sphère  de  ganache montée  à  la  vani l le  et  son cœur de
butternut  caramel i sé  au  s irop d ’érable)  

Parfa i t  au  miel  du Louron,  granité  à  la  f leur  d 'oranger  et  conf i t  c i tron

Chocolat  au  piment  d 'Espelette  et  yuzu

1 1€

11€

11€

11€

1 1€

10€

22€

22€

Potage  du moment ,  œuf  parfa i t  et  f i let  d ’hui le  de  truf fe

Camembert  rôt i  au  miel  du Louron et  au  thym,  sa lade  verte

Assort iment  de  fo ie  gras  pour  2  ( terr ine ,  poêlé  et  crème brulée)

Ardoise  de  saumon pour  2  (gravlax ,  tartare ,  mariné  aux  agrumes  et  à  l ’ aneth)

E N T R É E S

v é g é t a r i e n

D E S S E R T S


